Kanadensisk whisky - 17 oktober 2004

| och med denna provning av kanadensisk whisky har Skottlands olika
whiskyregioner, irlandsk whiskey samt bourbon kommenterats paolika provningar i
Telge Whisky Sallskap (TWS) sedan den 15 september 2002. Till denna provning
hade TWS bjudit in "Sodertélje-sonen” Petrus Wistedt fran Galatea Spirits AB, som
p aett mycket personligt och intressevackande satt introducerade TWS medlemmar
for den inte savanligt forekommande whiskyn fran Kanada. Med 25 & i
dryckesbranschen hade Petrus speciellt pasenare tid intresserat sig for den
kanadensiska whiskyn, som stavar whisky p Asamma satt som bl.a. i Skottland.

Historiskt sett bérjade tillverkningen av whisky i Kanada mot slutet av 1700-talet i
omré&let omkring Kingston vid sjon Ontario samt mellan staderna Ottawa och
Toronto. Varfor just dar? Jo, dar fanns rdvarorna, dvs. vattnet, spannm det samt
narheten till de stora staderna. Dessutom var det ju inte Iangt till den amerikanska
marknaden. Sasm &ingom blev destillerierna ganska m &nga — cirka 200 - och
omkring 1875 bestdmde sig regeringen att reglera tillverkningen av sprit genom att 1)
endast sad (numera ar majs den 6verlagset vanligaste rdvaran, majs réknas in i det
engelska begreppet grains) fick anvandas som ravara 2) att tillverkningen skulle ske i
kontinuerliga pannor (numera ar aven enkelpanna, pot stills tilldet, men fortfarande
ovanligt) samt att 3) spriten skulle lagras minst tre & paekfat. P aden tiden var det
varldens h&daste lagstiftning betraffande produktion av sprit. Petrus namnde att i
princip &r kanadensisk whisky en fatlagrad vodka (brannvin), dvs. sadessprit som
destilleras till hog alkoholhalt i kolonnpanna —vilket ger en neutral sprit — och lagras
under relativt | &ng tid i nya eller anvanda ekfat .

Fortfarande idag ar whiskyindustrin omgardad av restriktioner betraffande reklam och
utskankning, men det varierar frén provins till provins, eftersom varje provins har sina
egna restriktioner. Under amerikanska forbudstiden forekom en stor smuggeltrafik
frén Kanada till USA, men ocksai Kanada var det delvis forbud mot forséljning av
sprit i borjan av 1920-talet. Daremot kunde man forskriva "whisky” som botemedel
mot olika typer av sjukdomar. For export av whisky var det inte n &ra restriktioner.

Det var speciellt tvakanadensiska foretag, som drog nytta av den amerikanska
forbudstiden, namligen Seagram och Hiram Walker (idag en del av Corby Distillers).
Det senare foretaget flyttade 6ver gransen till Kanada redan 1858 och byggde déar sitt
forsta destilleri. Det var det foretaget som tog fram en helt ny typ av whisky, eftersom
man blandade maltad och oméltad rgg med annan sadeswhisky. Den kallas ofta rye
whisky, men skall inte forvaxlas med amerikansk rye. Den senare m &te enligt
amerikansk lag bestaav minst 51 % r&y. Kanadensisk whisky tillverkas av flera olika
sadesslag som r&y, korn, vete och majs, men ofta anvander man ganska mycket r&.
Man anser att just rggen ger en kryddig doft och smak, som ofta har en ton av mint.
P an &ot undantag nar ar alla kanadensiska whiskies blended d&ven om man pa
etiketten laser rye.

Nastan all kanadensisk whisky tillverkas i kontinuerlig destillering. Lagringen sker pa
amerikanska ekfat - s&vél nya kolade som anvanda - och for det mesta langre an tre
& men mycket famer an 10 &. Man f& i Kanada satta till (max. 9.09 %)
smaktillsatser, som kan t.ex. vara bourbon, brandy, rom eller sherry. Det ar mycket
speciellt just for Kanada. Alkoholstyrkan ar for det mesta 40 % i kanadensisk whisky.




Innan provningen skickades tvaglas runt som inneholl i det ena glaset en 100 %
rgwhisky Old Portrero Single Malt Straight Rye Whiskey, vilken var en pot still-
destillerad amerikansk rggmalt whiskey. | det andra glaset som jamforelse en 10 &ig
Bruichladdich, som var en pot still-destillerad skotsk kornmalt whisky). Intressant att
kanna doftskillnaden! Savar det dags att prova fyra olika whiskies. Vi fick gora det
halvblint och efter diskussioner mellan Petrus och deltagarna kom vi fram till foljande:

Glasl.

Seagram’s V. O. har alkoholstyrkan 40 % med nr. 507 i Systemkatalogen och kostar
229:- | Kanada ar foretaget den stérsta whiskyproducenten med sex destillerier och
ett stort antal marken. Seagram’s V.O. ar det viktigaste market hos Seagram och &ar
en blended whisky. V.O. betyder Very Own. Whiskyn ar mild och fruktig med en
antydan till citrussmak.

Glas 2.

Lot 40 Rye Whisky. Rye malt med alkoholstyrkan 43 %. Artikelnummer 477 pa
System-bolaget, pris 323:-) Lot 40 ar en Pot Still Rye Malt, alltsden whisky gjord pa
uteslutande rgmalt och destillerad i enkelpanna, ngot mycket ovanligt bland
kanadensisk whisky. De berdomda whiskyforfattarna Michael, Jackson och Dave
Broom hade i The Whisky Magazine nr. 29 bedémt den whiskyn. De hade kommit
fram till exakt samma poangsumma, namligen

7 ¥Det intressanta i detta fall var att deras noteringar betraffande doft, smak,
eftersmak samt kommentarer var inte alls lika.

Glas 3.

Pike Creek med alkoholstyrkan 40 % har slutlagrats paportvinsfat och finns pa
System-bolaget med nr. 587 och kostar 313:- Den whiskyn vi provade skiljde sig frén
de Ovriga genom att whiskyn hade en ngyot moérkare farg och hade ocksaen sotaktig
smak. R&aran

for denna whisky ar nastan uteslutande majs.

Glas 4.

Gooderham & Worts ar en premium blended whisky med alkoholstyrkan 45 %. Mdet
var att skapa en whisky, som &erskapade en forebild fran mitten av 1800-talet. En
blended whisky gjord par &y, rgmalt, korn, kornmalt och vete, dar en del av whiskyn
aven destilleras i enkelpanna. Utgé&nde paSystembolaget, nr 421, pris 332:-
(endast 6 flaskor kvar 2004-10-21, se Systembolagets hemsida). Vi fick smaka paen
av de sista flaskorna. Mé&nga av deltagarna uppfattade en fruktighet i den whiskyn.

De tre whiskysorterna Pike Creek, Lot 40 och Gooderham & Worts ar ett projekt
kallat "The Whisky Guild” som g& ut paatt derskapa aldre tiders kanadensiska
whisky. Whisky med mer utpraglad karaktar och skillnader i framstéliningsmetoder.
Provningen kan alltsaddelvis betraktas som en "historisk” provning. Tyvarr har inte
projektet varit sarskilt kommersiellt framgéangsrikt.




Enligt tradition fortsatte diskussionerna efter provningen i matsalen och denna kvall
med en starkdl till en kassler tillagad med Lagavulin av Michel. Till kaffet fanns som

vanligt tillfalle att kdpa n@on intressant whisk(e)y.

Vid datorn
Ingemar Gios




