Lagland samt sadeswhisky och essens16 mars 2003.

Den andra provningen 2003 omfattade whiskysorter frén whiskyomralet Lalander-
na. Provningsledare var Ingemar Gios, (IG) Telge Whisky Séllskap. IG visade en
karta 6ver whiskyproducerande omraen som en repetition. Bl.a. diskuterades till
vilket omréde whiskyn frén Arran skulle tillhéra. Whiskyn lagras till en del i
Campbeltown, tillhér Oarna inom Hoglanderna enligt vissa whiskyforfattare samt
destilleriet sjalvt anser att Arran bor vara ett eget whiskyomrade. Enligt de flesta
whiskybdcker tillhor emellertid Isle of Arran Oarna inom Hoglanderna. Destilleriet
Glengoyne var ocksa ett destilleri som diskuterades, till vilket whiskyomrade det
skulle tillhora. Lagerhusen ligger namligen s6der om Hoglandslinjen medan
destilleriet och vattenkallan ligger norr om den. Glengoyne tillnér sdedes sodra
Hoglanderna.

Vad &r Hoglandslinjen? Jo, whisky som tillverkas i sédra Skottland s6der om en linje
dragen diagonalt mellan Firth of Clyde vid Glasgow och Firth of Tay vid Edinburgh
definieras som L&landswhisky. Det ar skattelagen frén 1764 (The Wash Act), dar
den definitionen finns.

Narheten till de stora stadderna Glasgow och Edinburgh, det utbyggda vagnatet och
fabrikerna for blandning och buteljering var orsaken till att de mycket effektiva kolonn-
destillationsapparaterna installerades under 1800-talet. Men eftersom Coffeypannor-
na, som apparaterna ocksakallas, var s aeffektiva ledde det till Gverproduktion av
whisky. Ursprungligen fanns det 250 licensierade destillerier i Laglanderna. Det inne-
bar att det blev svat att sélja all sadeswhisky som producerades till blandningsfore-
tagen, dablended whisky introducerades pa1870-talet, eftersom single malt whisky
producerades i mycket liten skala. Dessutom var konkurrensen stor samt i m anga fall
producerades en ddig whisky. Ménga av de ganska nybyggda Igglandsdestillerierna
m &te darfor laggas ner i slutet av 1880-talet.

Ar 1870 fanns det 123 destillerier, som svarade for ungefar 55 % av Skottlands totala
whiskyproduktion. Blandningen till blended whisky, buteljeringen liksom distributionen
av whisky agde rum i Lglanderna och fortfarande an idag ar dessa aktiviteter forlag-
da dit. Men vad finns det for destillerier idag i Lgglanderna? Jo, det &r sades (grain)
destillerierna Cameron Bridge och Port Dundas. En single grain frén sadesdestilleriet
Cameron Bridge ingick i dagens provning. Det ar namligen inte savanligt att man
dricker en single grain whisky. Maltdestillerier som fortfarande &r i produktion ar
Auchentoshan, Bladnoch och Glenkinchie.

Bladnoch &r Skottlands sydligaste destilleri, men whiskyn var for dyr i inkop for att
den skulle ingdi provningen. Intressant information frén det destilleriet ar att destil-
leripannorna sddes till Sverige pasin tid och man producerade Skeppets whisky i
Sodertalje i dessa pannor. En av pannorna finns nu paVin & Sprithistoriska museet
i Stockholm.

N &gra maltdestillerier som nu ar nedlagda, vars whisky man fortfarande kan képa
men som betingar ganska hogt pris ar Inverleven, Kinclaith, Ladyburn, Littlemill,
Rosebank och St. Magdalene. Speciellt Rosebank &r att rekommendera, eftersom
den whiskyn anses fortfarande vara den basta Lglandswhiskyn. Namnet padestil-
leriet kom frén den mangd rosor, som fanns efter kanalen intill destilleriet.




Ladyburn var ett speciellt maltdestilleri, eftersom det byggdes inne i ett sades-
destilleri. Under 2: a varldskriget bombades sédesdestilleriet Caledonian, varvid 5.5
miljoner liter whisky brann upp i september 1940.

Vad ar utmarkande for en Lglandswhisky?

Jo, den &r mild, torr, inte rokig och ofta med en so6t eftersmak. Anledningen till den
milda smaken ar att L&landswhiskyn traditionellt trippeldestillerades liksom den
irlandska whiskeyn. Auchentoshan trippeldestillerar fortfarande men inte Bladnoch
och Glenkinchie. En trippeldestillering ger ocksaen renare sprit. P adsenare tid har
produktionen fran maltdestillerierna i L&glanderna okat, eftersom maltwhiskyn
anvands som bas vid framstéliningen av blended whisky.

|G berattade sedan vad som ar typiskt for ett sadesdestilleri. N&gra viktiga faktorer
som namndes var:

Sadesspriten tillverkas i en oavbruten teknisk process i moderna industri-
anlaggningar. Spriten ar billig att producera. Destillerikostnaden per liter ren
sprit vid ett maltdestilleri &r cirka 25:- medan kostnaden for sadesspriten &r
ungefar 10:-

R dnaterialet ar framst vete och majs blandat med normalt 16 % maltat och
omaltat korn. Speciellt svenskt korn ar populért hos skotska sadesdestillerier.
Anledningen ar den hdga kvaliteten, det hdga enzyminnehdlet samt att
kornet har mindre sjukdomar, eftersom klimatet ar ganska kallt i Sverige
jamfort med t.ex. England.

Sadesdestilleriet kan koras i en vecka innan anlaggningen behéver rengoras.
Spritdestillatet ar vanligen 94.8 % (det hogsta till&na). Det ger en ren sprit
med svag smak och sdedes fdsmakamnen men mer alkoholsmak. Angor
och oénskade amnen kondenseras langt ner i kolonnerna och kommer padet
viset inte upp till urtappningshdet for spriten.

Spriten spads med vatten till 68 % och lagras sedan i tre &, men vanligen
langre om whiskyn skall séljas som single grain.

Storre delen av spriten anvandes till blended whisky, men &aven for tillverkning
av vodka, gin och industrisprit. R&varorna och tillverkningsmetoden ar s &
ledes densamma som vid produktionen av vanligt rent bréannvin. Ett sades-
destilleri producerar ungefar 40 miljoner liter alkohol per & medan ett malt-
destilleri i Skottland i medeltal tillverkar cirka 2.5 miljoner liter.

Rektificerkolonnerna i ett sddesdestilleri &r cirka 15 m hoga. Rektifiering innebar en
separation av amnen med olika kokpunkter. Vid en kolonndestillation ar restproduk-
ten huvudsakligen amylalkohol, som séljs som révara till parfymindustrin. Den alko-
holen anvénds for tillverkning av doftamnen.

P aen OH-bild visade sedan IG vad som hander vid en destillation. Kortfattat galler
detta:




Maltning

a Kornet blotlaggs (stopes) i ett stépkar med vatten

o Groningsprocessen kommer igang

a Enzymet amylas omvandlar kornets starkelse till maltsocker

a Gronmaltets groning stoppas genom torkning (i en torkugn eller trummaltor)

a Vid torkningen kan torv anvandas som bransle (i en koIna), vilket i safall ger
slutprodukten, whiskyn dess speciella rokiga arom. Gronmalten har blivit
malt.

Méaskning

o Malten rensas och mals till grope, som blandas med hett vatten i omgangar
i en masktunna

o De ej vattenldsliga delarna silas sasm &ingom bort. Kallas drav och
anvands till kreatursfoder.

a Kvar blir en svagt alkoholhaltig vatska, vort.

Jasning

o Vorten kyls och jast satts till for att jasningen skall komma igang i jaskaren.
Den jasta vorten har blivit mask.

Destillation

a Méasken leds in i m&skpannan.

a Méaskpannans destillat leds vidare till spritpannan.

a | spritskdet (spritlyktan) avskiljs for- och efterspriten som ga till omde-

stillation.

o Den mellersta fraktionen (mellanspriten) avskiljs ocksai spritskéet och
samlas upp i en spritbehdlare.

Lagring

o Den farglosa spriten i spritbehdlaren spads med vatten till ungefar 64 %
a Spriten pumpas sedan 6ver via en stor tank till ekfat.

a Lagringen sker under minst tre &, vanligen 8 & eller langre i lagerhus.

Mognad

a Vid lagringen mognar whiskyn och den fréana, r& smaken mildras samt
aromer utvecklas, vilka ar specifika for varje whiskysort.

Tappning

o Nar whiskyn uppnat mognad enligt destilleriet, spads den med vatten till 43
% (export) eller 40 %, s &ida inte man onskar cask strength.

a Kylfiltrering (i m &nga fall), automatisk tappning och buteljering sker.

a Whiskyn ar klar for férsaljning.




Trippeldestillering kommenterades och den anvands vid Auchentoshan for att
spriten skall mogna fortare men ocksage en mildare whisky. Det &r en mera
komplicerad process jamfort med dubbeldestillering. Man anvander d atre pannor,
namligen en mask-, en mellan- och en spritpanna.

Vid provningen provades tvasingle malt whiskies, namligen Auchentoshan, Glen-
kinchie och en single grain Cameron Brig samt en okand whisky.

Cameron Brig kdannetecknas av att den inte har sastor doft och smakkaraktar som
en maltwhisky. En storre alkoholdoft- och smak an maltwhiskysorterna ansdy delta-
garna i provningen. Mgjligen en viss soétaktighet och fruktighet kunde férnimmas.

Den okanda whiskyn var det ingen som klarade av. N gon namnde att "det har var
en mycket speciell smak” eller "det har verkar vara en frammande f&el”. Ja, vad var
det som provades. Syftet var att man bor kunna skilja en verklig whisky frén en falsk
whisky. Det var ndmligen okryddat br&nnvin som blandats med whiskyessens och
som f&t stai ett varmt pannrum i tre veckor for att uppnaett optimalt resultat med
blandningen. Eftersom man vid provningen hade tvaakta maltwhiskysorter, var det
darfor intressant om ngon andaskulle uppfatta denna s.k. whisky for ékta. Det
kanske finns nggon som anvander en tom &kta maltwhiskyflaska och haller i denna
s.k. whisky. Efter provningen, innan nggon kande till vilken dryck som fanns i prov-
ningsglasen, frggade IG deltagarna vilket glas med whisky som var bast. Det intres-
santa var att det var n &ra deltagare, som tyckte att whiskyessensen var den basta.
Som sagt — var och en har sin smak!

Majoriteten ans& emellertid att antingen Auchentoshan eller Glenkinchie var den
basta whiskyn.

Auchentoshan

Namnet Auchentoshan betyder p agaeliska "hornet av &ern”. Numera tar man inte
emot besdkare till destilleriet. Som tidigare namnts trippeldestilleras whiskyn. Tro-
ligen kan det bero ett tidigt inflytande av irlandare, som sokte arbete inom destilleri-
naringen i Glasgowomralet, eftersom whiskeyn palrland trippeldestilleras.

Destilleriet tillhér den japanska koncernen Suntory. Aven Bowmore och Glen
Garioch &gs av denna koncern. Andra japanska foretag ager destillerierna Ben
Nevis resp. Tomatin i Hoglanderna.

| mars 1940 bombades destilleriet av tyskarna. Det var nog egentligen inte mening-
en, eftersom stora skeppsvarv | & inte 1 &ngt frén destilleriet och tyskarna missade
tydligen skeppsvarven. Krav fré&n EU har gjort att vissa destilleries vattenkallor inte
har godkéants. Det har inneburit att destilleriet tar numera sitt maskvatten frén vatten-
ledningsnatet.

Utmarkande for den 10 &iga whiskyn ar att fargen ar ljusgul och doften n&ot fruktig.
Satter man till vatten kanns efter en stund sddesdoften. Smaken var mild och fruktig.
Med dessa egenskaper ar denna whisky mycket lamplig som "nybdrjarwhisky”.
Auchentoshan har ocksaf &t m &nga utmarkelser i samband med vin- och sprittav-
lingar.




En speciell whisky ar Auchentoshan Three Woods. Det innebar att whiskyn forst
lagrats 10 & i bourbonfat, 1 & i sherryfat (oloroso) och 6 m an. i sherryfat, som
tidigare lagrat druvan Pedro Ximénez.

Destilleriet ar det forsta maltdestilleriet i varlden som f&t ackrediteringsbevis (1993)
for att h dla hogsta tekniska och hygieniska standard.

Glenkinchie

Frén borjan hette destilleriet Milton Distillery, men andrade det sedan till Kinchie,
som var en forvanskning av familjenamnet Quincey, en familj som pa1300-talet
agde den mark, dar nu destilleriet ligger. Det var ursprungligen tvalantbrukare som
bdrjade destillera i mitten av 1850-talet, men sedan blev byggnaderna under cirka
25 & boskapsstall och s&verk for att sedan &er bli ett destilleri.

Utméarkande for whiskyn ar en gyllengul farg med en mild, sotaktig doft, som efter
stund kan uppfattas nayot rokig. Dock painget vis som en typisk rokig maltwhisky
t.ex. frén Islay. Smaken ar mild med en viss sétma och eftersmaken ar Iang. Dessa
egenskaper gor att United Distillers i serien "Six Classic Malts” har Glenkinchie som
en representant for Lglanderna.

Flyger man till Edinburgh &r det inte Iangt att &a med bil till destilleriet, som ocksa
har ett unikt museum.

Efter provningen hade Michel och Jussi dukat i matsalen med landgéng samt 6l och

dessutom fanns det maltwhiskies att kopa till kaffet. Det var emellertid inte ngon
som ville ha den okanda whiskyn som provades.

Vid datorn Ingemar Gi6s




