MINNESANTECKNINGAR FRÅN SWEDISH WHISKY CLUB´S

CONVENTION 1 OKTOBER 2010

Syftet med de här minnesanteckningarna är att berätta vad som händer på ett Convention för

Er alla, som aldrig varit där tidigare. Det var nionde gången SWF hade sitt Convention.

Convention började 12.00 med ett årsmöte och undertecknad var utsedd att representera Telge

Whisky Sällskap (TWS) på årsmötet.

Några kommentarer från årsmötet var följande:

· Det är nu 125 whiskyklubbar anslutna till Svenska Whiskyförbundet (SWF) med 5274

medlemmar. Ytterligare 8 klubbar har tillkommit sedan den 30 juni 2010.

· Årsavgiften till Svenska Whiskyförbundet för anslutna klubbar är densamma som tidigare.

· För att fira nya styrelsemedlemmar i SWF fick deltagarna på årsmötet en 25 årig dram av Strathisla (Symposium). Enligt uppgift av hög kvalitet men för att vara 43 % tyckte jag inte det var någon höjdare. Kärv, stark (spritig?). Talade även med andra deltagare som inte heller ansåg whiskyn vara någon höjdare. Kanske var den lagrad för länge?
Kl. 14 började den första provningen med 265 deltagare från 39 whiskysällskap. De whiskysorter, som provades var
1. Cragganmore 14 år, Friends of Classic Malts, 40 %. Kommentator: Shane Healy, Diageo
För de som är medlemmar i ”Friends of Classic Malt” har man släppt en 14 årig whisky som legat på europeiska- och amerikanska ekfat. Doft av sherry och Christmas cake. Smaken är fruktig (aprikos, bananer), vanilj och komplex. Bröllopswhisky enligt Shane! Finns sedan den 28/6 på beställningssortimentet med nr. 486008-01 och kostar 569:-.

Men varför 40 %? Inte någon höjdare!

2. Glen Grant 170-års jubileum 46 %, ej kylfiltrerad. Kommentator: Jonas Olsson, Nigab
Ges ut som en begränsad utgåva för att fira whiskytillverkningen som började 1840 av smugglarbröderna James & John Grant. Man har blandat de bästa vintagefaten från 1976 till 1999.  Färg gyllenbrun. Doft svag och något söt (russin, vanilj), fruktig. Smaken är krämig och fruktig med lång eftersmak. Lanseras den 1/10 2010.
3. Glenmorangie Sonnalta PX, 46 %. Kommentator: Annabel Meikle, Moët Hennessy Sverige AB.
Destilleriet var bland de första med slutlagring av whisky på olika fat. PX (Pedro Ximénes, en druva som används mycket mindre än druvan Palomino till sherrytill-verkning) är den andra whiskyn i serien Private Collection, som började 2008 med utgåvan Astar.

Doft som söt (sherry), mörk choklad, sirap och kaffe. Sätter man till lite vatten förstärks doftintrycken. Fruktig sherrysmak. Lanserades på Systemet i maj. Kostar 589: -
4. Glenfarclas 105, 60 %. Kommentator: Robert Ransom, Philipsson & Söderberg. 
Mer än 40 år efter den första buteljeringen av Glenfarclas 105 Cask strength, kommer man men en ny etikett. Bakgrunden till 105:an var att 1968 skickade George S. Grant (4:e generationen i familjeföretaget) ett antal flaskor till familjer och vänner som julklappar. Av en ren slump var alkoholhalten i det utvalda fatet 105 proof (gammalt Brittiskt alkoholmått där 105 motsvarar cirka 60 % abv. ). I slutet av januari 1969 ville mottagarna av julklappen ha flera flaskor. Den första kommersiella ”cask strength” hade sett dagens ljus!
Doften är svagt söt. Smaken kryddig och stark (vatten måste sättas till). Första leveransen såldes slut på 21 dagar.

5. Port Charlotte Multivintage 46 %, ej kylfiltrerad. Kommentator: Joanne Brown, Bibendum

På etiketten anges An Turas Mor (den stora resan). Rökig med ppm halt på 40. Lagrad i amerikanska ekfat från 2002 och 2005. Ålder hemlig. Kostar 499: -
Doft rökig och vaniljsöt. Smaken är rökig och sötaktig med samma egenskaper i den långa eftersmaken.
När Dag Lennartsson sedan frågade vilken whisky som smakade bäst vann Port Charlotte med Glenmorangie och Glenfarclas på delad 2:a plats.

Efter pausen började en provning med Glenfiddich. Kommentator: David Francis

1. New Wood 15 år, Cask Strength 60.5 %

2. Sherry Cask 15 år, Cask Strength 60.8 %
3. Bourbon Cask 15 år, Cask Strength 61.1 %

4. Solera VAT 15 år, Cask strength 59 %
Lagrad i bourbon-, nya ekfat- och sherryfat (oloroso). Innehållet har sedan blandats i stort solerafat och lagrats i sex månader. Innan buteljeringen sker lagring i mindre fat.. 

5. The finish product 15 år, 40 %
6. Cask Strength Sample, Bourbon och Sherry, 51.6 %  >30 år

En tunnbindare från Glenfiddich visade hur man sätter ihop ett fat. Han brukade tillverka mellan 27-32 fat om dagen.
David kommenterade att en tysk flykting Hans Schleger var den som designade den trekantiga Glenfiddichflaskan.

David lärde oss sedan att sjunga Glenfiddich Solera till ära på schlagermelodin Volare.

”Solera, this whisky is simply the best, much better than all of the rest! Solera osv. “
Sången avslutades med skål “up yours”!
Auditoriet fick sedan ställa en del frågor till kommentatorerna. En fråga som aldrig besvarades var ”är det skillnad mellan limousinfat och ekfat som whisky lagras i?”   Frågeställningen är felställd, eftersom vilken art av ekfat inte specificerades.
I Frankrike talar man om ek från olika distrikt och deras egenskaper. Det är skogseken (Quercus robur) som dominerar i Limousin öster om Bordeaux. Skogseken trivs bäst på fetare jordar och växer fortare än bergseken (Quercus petrea). Utmärkande för skogseken är porösare porer/öppnare struktur jämfört med bergseken. Utbytet med whiskyn sker snabbare och mognadsprocessen går fortare. 

Jämfört med amerikansk vitek (Quercus alba), som har täta fibrer, penetrerar spriten lättare i fat från skogsek och gynnar frisättandet av träets smakämnen. Praktiskt innebär det att skogseken ger snabbare resultat om den används för slutlagring.
Efter sedvanlig måltid blev det sedan möjlighet att vid 19:30-tiden besöka öl- och whisky-mässan. Dessutom var det utmärkt tillfälle att träffa likasinnade whiskyentusiaster och utbyta olika erfarenheter.
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