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Blaxsta vingard i S6rmland
Varutflykt 26 april 2014

Kan man saga annat en varldsklass... det ar bara att gratulera de 36 medlemmar och gaster som valt att ata
lunch med sallskapet pa Blaxsta denna fantastiskt vackra varlérdag den 26e april och med det avsluta
varterminen 2014.

| Efter en bekvam tur med chartrad buss genom ett landskap i
sitt skiraste flor svinger vi upp pa gardsplanen till den lilla
jordbruksfastigheten.

Det var skont att fa strdcka pa benen, ta nagra djupa andetag
och passa pa att skaka hand med medresenérer som gdmt sig
i bussens hav av séten.

Stamningen dr uppsluppen a for tankarna till barndomens
skolresor nér vi hélsas vilkomna av Ulrika Amnegérd, var
vird for dagen tillsammans med maken Goran.

P& garden halls lamm och nér vi i samlad forflyttning foljer Ulrika till en av de totalt 2,5 hektar stora odlingarna, passerar
vi bade hons och ankors hégn.

Just den hér lotten ligger bakom sjélva vineriet som inrymts i den gamla 1600talsladan, sjdlvklart i sdderldge och med
utsikt over strandédngarna och sjon Langhalsen som glittrar vackert i véarsolen.
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Stockarna hér dr Vidal och utgér 90 procent av totalt 5500 vinstockar som gérden rymmer, importerade fran Kanada dér
vart viardpar bott under manga ar innan de startade upp verksamheten hér, hart beskurna och jorden é&r tiackt med svart plast
och stenar &r placerade runt stockarnas rotter for att ackumulera solvédrme.

For ovrigt finns &ven Merlot, Chardonnay och pa forsok ett mindre antal stockar av Cabernnet Franc, allt star pa egen rot,
det vill sdga att ympning inte dr nddvindig eftersom vinlus inte finns pé véra bredgrader, man anvinder heller inga
bekdmpningsmedel s& mer ekologiskt och naturligt kan det nog inte bli.

Att Ulrika beskriver hanteringen genom sdsongen och att druvorna far sitta kvar och reducera till langt in pé hdsten och
skordas inte for dn de fryst naturligt vilket ger de ice wine som man erhallit guldmedalj for i International winemasters
challange i Portugal 2010, 2011 och 2012 samt en méngd andra medaljer och fortjénsttecken.

Kanadagéssen nere pé stranddngen snattrar medan vi motvilligt Idmnar den virmande solens stralar och gar in i vineriet
eller vinfabriken som Ulrika kallar den, for mig &r det sd langt ifran en fabrik man kan komma.

Hiér inne ar det svalt, ja... néstan kyligt, rent som i ett laboratorie, ljust och luftigt, solen faller in genom de hoga fonstren
mot soder nér vi foljer var guide genom en dorr i nord-vistra dnden av lokalen in i tvd sma rum dér de hydrauliska
pressarna star, hit fors de frusna druvorna, baren och frukten efter skord for att pressas, forutom den vita Chardonnayen och
den roda Merloten anvénder man sig av ice wine tekniken vid framstéllning, det vill siga men pressar ravaran frusen for att
fa en sa koncentrerad must som méjligt.

Alla maskiner dr helt nya och speciellt designade for framstéllning av kvalitetsviner i liten skala, forsta pressningsforsoket
slutade i storstddning da det mesta hamnade i taket, &ven en maskin behdver en varsam hand kan man tanka.

P4 var forvintansfulla friga om vad som gjordes av pressresterna blev det nedslaende svaret gddning till ékrarna... &r inte
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det synd, ritt omhdndertagen skulle den sédkert bli en grappa av guds nade.

Ut i den sé kallade fabriken igen, vitmalad stenvégg, urgamla spruckna tristolpar for stod &t det gamla holoftet som fétt st
kvar enbart for att vi inte fragat myndigheterna om lov siger Ulrika , de bidrar i hog grad till det aldrade intrycket och ar en
historisk pdminnelse om att det faktiskt varit en ladugard med djur hir nere och ho dédruppe en tid pa vérlden.

Som alltid nér vi besoker smé producenter i dryckesbranschen sa far vi hora harresande historier om de méngder av
tillstand som krévs och olika myndigheters krav som i manga fall gar stick i stiv med varandra och daligt paldsta
tjdnstemén oformogna att fatta beslut i fragor som uppkommit...

Ulrika ser uppgiven ut och sdger att om vi vetat fran bérjan hur svar och komplicerad papperskvarnen skulle bli 4r det inte
troligt att vi hade startat upp, just misstron om oegentligheter fran myndigheternas sida ar svar att ta, det dnda vi vill 4r att
gora makalsa viner.

Utrustningen trangs inte direkt, de e snarare varning for
torgskrick vilket dr ovanligt, ofta dras smé producenter med
platsbrist men inte hér pa Blaxsta.

I den sydvistra delen av lokalen finns en utstillnings-nisch
med flaskor som gérden producerat, bilder diplom etc. jimte
det en liten vinkdllare / forrdd med smidd gallergrind dér
lador stér staplade med godsaker.

Ute i lokalen finns flera bord med flaskor utspridda hér och
dér, staltankar huserar i ett horn, filtrerings-anldggning och
en manuell korkningsmaskin.Det slar en hur smaskaligt allt
verkar vara, man lagger stor vikt vid valet av jést,
filtreringsmetod och mognad dér stéltank anvénds i vissa
fall men ocksa fat av ek, kastanj och lind far sétta sin priagel
pé slutprodukterna.Inriktningen &r att erbjuda ett
specialsortiment av unika viner i sma serier,
arsproduktionen ligger for narvarande pa 8000 liter fordelat
pa 8 till 10 olika sorter.

7

Sa reglar Ulrika upp en dorr i Ostra kortsidan av lokalen, vi kliver dver troskeln och befinner oss helt plotsligt i en modern
pub i gedigna material, en lang bardisk med ekskiva i generds dimension, barborden i form av sma vinfat har samma typ av
skiva och belysning hdngande fritt fran taket i sladd med skdrmar av butéljer som man kapat bort botten pa... riktigt
snyggt.

Har passar Ulrika p4 att presentera de flaskor som stér pd gardens repertoar for tillfdllet och skryter dven lite om UFO till
vinkyl bakom disken med tre olika temperaturzoner.

Nu gér det i dorren och in kommer Goran Amnegéard, gardens gastronomiske kreatdr iford kockrock som sig bor, han
presenterar sig och fragor av allehanda slag bdde om varor och anlidggning fér sina svar, jag som ér lite mer tekniskt sinnad
blir omaéttligt imponerad av att barborden genom en knapptryckning forsvinner ned i golvet och bordskivan blir parkett.
Till sist tystar Goran sorlet och meddelar att lunchen &r framdukad i vinkallaren och tar titen.
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Ogonen har svart att vinja sig vid dunklet i den gamla potatiskillaren som grévts ut till en avlang rymlig lokal med
langbord efter sidorna, upplyst med svepljus efter stenvalvet och med stearinljus pa borden.

Nér alla funnit ett bord till beldtenhet, en sittplats som passar bakdelen och bordsgrannar man trivs med berdttar Géran om
ritterna pa Buffébordet vilka var idel utvalda delikatesser, jag éter ofta ute och gott & jag maste séga att jag var Gverraskad
av den hoga kvalite bade pd maten och de viner vi provade.

Men det ér klart, Goran har ju tilldelats hedersutmérkelsen Pour le Merite Gastronomique av M Sandahl foundation sa det
dr klart att man kan forvénta sig lite av en sadan pristagare...for er som kanske inte &r s insatta i gastronomins olika
fortjansttecken kan jag hdnvisa till hemsidan www.sandahlfoundation.se och 14s sérskilt historien om hur M Sandahl
foundation grundades...

Fram till nu var hela arrangemanget orkestrerat med knivskarp skérpa men efter lunchen foll det hela en aning.

Det var ju nu nédr vara vérdar fatt upp oss i brygga som sjélva siljstoten skulle sdttas in. Men hér var inget planerat, jag tror
att om varorna funnits tillgédngliga under disken i vinkillaren hade resultatet blivit ett helt annat.

Nu han de flesta av oss koa in for bussresan hem innan bestéllningar blev gjorda och varor upphédmtade ur férraden och vi
kunde betala uppe pa restaurang Blacke... skribenten lyckades trots allt navigera runt alla tveksamheter och fick med sig
en pase om tre sma flaskor att avnjutas vid alldeles sérskilda tillfallen.

Var duktiga busschauffor sdg sedan till att vi tryggt och sikert
kom hem trots en incident med en forkommen mobiltelefon, a
sé till alla er som var med och gjorde den hir utflykten sé bra
som den faktiskt blev vill jag rikta ett stort tack och till
programkommittens Gosta Hallin som var initiativtagare och
arrangor samt till Nils-Bertil Nilsson som sag till att vi kom dit
och den far vi alla lyfta pa hatten for och tacka for ett val utfort
VArv.
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