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Mackmyra-Fjaderholmarna Mackmyra Elegant: Glas 1 - 3
21 september 2008 Mackmyra Rok: Glas 4 - 6

Ett dussintal medlemmar fran Telge
Whiskyséllskap (TWS) akte till Fjaderholmarna
pé sdsongens sista whiskyprovning den har
vackra hostdagen. Trots att medlemmarna bor i
Sodertidlje var det endast nigra, som tidigare
varit pd Fjaderholmarna. Batfarden fran
Nybroplan gick i stralande sol och efter en kort
rundvandring pa on héilsade provningsledaren
Christian Ingerhed (CI) oss vidlkomna i
Mackmyras provningslokal.

CI gav forst en kort introduktion om tillkomsten
av Mackmyra whisky samt hur man skapar sitt
eget fat med whisky. Han ndmnde vidare att
forutom Fjaderholmarna sa lagras faten i
Bodasgruvan, Géstrikland, i Smogen pa
vistkusten och pa Héackeberga slott i Skane.
Faten lagras pa svensk ek och rymmer 30 L och
efter 3-4 ars lagring kan man fa ut ungefér 48
halvlitersflaskor. Lagras faten langre far
"&nglarna sin del", varfor savél alkoholhalt och
volym minskar. Fordelen dr emellertid att man
far mer fatkaraktar.

Det finns olika typer av Mackmyrawhisky. Den rokiga varianten innebdr att gronmalten torkas éver rok fran
vitmossetorv och kryddas med enriskvistar under hela rokningstiden. Faten &r antingen bourbonfat eller sherryfat. |
det forstnimnda fallet far whiskyn en sotaktig doft (vanilj, honung) och en gyllene farg medan sherryfatet ger
bérnstensfirg och en doft med inslag av russin och mérk choklad. Sherryfaten tillverkas i Spanien medan de fylls med
sherry i Sverige. I stéllet for att vénta tre ar pa sitt fat kan man kdpa Mackmyra Elegant Forlagrad, som innebér att
spriten redan lagrats i tre &r pé ett 200 L bourbonfat. Dérefter kan man buteljera redan efter ett ars lagring i sherryfat.
For mer detaljerad information ga in pa hemsidan www.mackmyra.se
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Framfor oss fanns sex glas for att vi skulle kunna gora en kollektionsprovning. Vad fanns i de olika glasen?

Glas 1

Alder: 3 ar i 200 L bourbonfat och 3 ar i 30 L bourbonfat
Alkoholhalt: 54 %

Doft: skumbanan, paron

Smak: svagt sotaktig

Glas 2

Alder: 3 ar i sherryfat (oloroso)
Alkoholhalt: 54 %

Doft: sotaktig, kryddig

Smak: sot, sherry

Glas 3

Alder: 2 ar och 11 manader i svensk ek fran Visingso
Alkoholhalt: 56 %

Doft: svag, aceton, nagellack

Smak: smorkola, kort och intensiv

Glas 4

Alder: 3.5 ar i bourbonfat

Alkoholhalt: 53 %

Dofft: rokig (en)

Smak: mild men annorlunda rokig smak jamfort med skotska rokiga varianter

Glas 5

Alder: 3 ar och 3 ménader
Alkoholhalt: 55 %

Doft: svagt rokig, sot

Smak: intensiv med lang eftersmak

Glas 6

Alder: 3 ar och 3 manader i svensk ek
Alkoholhalt: 53 %

Doft: rok, gummi

Smak: tydlig rok med lang eftersmak

Vid provningen doftades och smakades whiskyn forst utan att vatten sattes till. Om lite vatten hélldes i glaset blev
doften mer markerad och spritsmaken mildrades betydligt. Whiskyn é&r ju trots allt ung medan whiskyn i glas 1 som
lagrats sex ar verkligen frammanade de rétta whiskynyanserna.

Det var mycket ndjda deltagare i TWS, som efter en stunds véntan éter tog baten tillbaka mot Nybroplan och kunde
konstatera att svensk whisky verkligen borjar etablera sig bland de stora whiskyldanderna

Referat Foto
Ingemar Gios Sten Benje
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