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Bushmills Original - (blended)

Bushmills Black Bush - (blended)
A cont 20( Bushmills - 10 ar
16 sept. 2007 Bushmills - 16 ar
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Hostens forsta tasting agnades at Bushmills. Som provningsledare
hade Telge Whisky Sallskap bjudit in Anders Gjorling (AG), som ar
ett kdnt namn inom den svenska whiskyvarlden.

Anders arbetar som heltidsarbetande Whisky Ambassador,
whisk(e)yredaktor i Livets Goda, varit tamburmajor i ett sack-
pipeband, folksangare, sjungit in en skiva med whiskysanger m.m.
Saledes en whiskyinformatdr av stora matt.

AG bdrjade beratta om hur whiskeyn kom till Irland.
Som alltid nar det galler whisk(e)yns vag till Irland eller
Skottland finns det olika versioner. Men enligt AG var
det Jabix Ibn Hayyan aven kand som Geber, vilken
uppfann destilleriapparaten (columbic med
kopparspiral) i slutet av 700-talet. Hans skrifter
Oversattes till latin fran arabiska under 1100-talet.
Enligt en annan legend var det Irlands skyddshelgon
S:t Patrick, som férde med sig kunskapen att destillera
fran det europeiska fastlandet till Irland. Destillering
hade munkarna lart sig fran parfym-tiliverkningen, nar
de missionerade i mellersta 6stern.

| den ej daterade Red Book of Ossary, som man anser vara fran 1300-talet, namns destillering av vin. Pa
sodra Irland var det munkar som destillerade vin till brandy (cognac) medan man i norr féredrog destillering av
sé&d, som blev till whiskey.

Ett 1300-tals arbete bendmnt Rosa Anglica av John Gaddesden, den mest kdnda lakaren under detta ar-
hundrade, blev standardverket for alla Iakare, vilka konsulterade hans verk under tre arhundraden. Det finns
en irlandsk 6versattning pa 1400-talet av detta arbete och dar ndmns whiskey, som hjalpmedel for att bota for-
lamning av tungan. Gaddesden avsldjar ocksa hur man tillverkar aqua vita (livets vatten). Man tillverkade
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denna dryck fran vin och inte sad samt satte till rter i spriten. Troligen for att den inte var nagon héjdare
smakmassigt sett.

Vissa bocker namner ocksa att Sir Thomas Savage, som var lansherre 6ver det omrade dar nu Bushmills
ligger, starkte sina soldater med uisce beatha infér slaget mot engelsmannen. | verkligheten var det emellertid
aqua vitae, som soldaterna fick

Ar 1496 ndmns i den skotska Exchequer Rolls destillering av sdd och anges som det &r whisky forst pro-
ducerades. Nagon motsvarighet finns inte pa Irland utan férst ar 1556 kom ett lagférslag om beskattning av
sprit tillverkat pa spannmal (whiskey). Ar 1585 introducerades en férordning i Galway, dar man ville férsvéara
tillverkning av aqua vitae tillverkat av spannmal. Man nadmner att aqua vitae i stéllet borde kallas aqua mortis
(dodligt vatten) pa grund av att befolkningen drack alltfér mycket med manga ganger dédlig utgang. Man
anser saledes att destillering var val kant under 1300-talet och formodligen innan dess av munkar som
anvande livets vatten som botemedel.

& Arvarldens dldsta destilleri Bushmills? | marknads-
foringen star det fortfarande pa destilleriets etikett
1608, men fick man licens da? Sir Thomas Phillips,
kung James | stallféretradare och guvernér av Ulster,
gav licens till omradet Antrim att tillverka whiskey. Det
ar ett ganska stort omrade och licensen gavs inte
specifikt till Bushmills. Man har funnit tecken pa illegal
whiskey-tillverkning i Bushmills omkring 1743, men det
var forst 1784 som Bushmills formellt registrerades for
tillverkning av whiskey.

Pa juldagen 1661 bestdmde den irlandska regeringen att en skatt skulle tas ut pa fyra pence pa varje gallon
(cirka 4.5 L) whiskey som destillerades. Sjalvklart blev det da illegal whiskey-tillverkning (poteen eller poiteen).
| slutet av 1700-talet fanns det cirka 2000 sma destillerier men 1887 hade de minskat till 28 destillerier.

1900-talet blev ett arhundrade vars handelser paverkade den irlandska whiskeyindustrin pa ett mycket
negativt satt. | april 1916 skedde ett uppror mot engelsmannen men myndigheterna slog ned upproret efter
fem dagars strider. Mellan 1919 och 1921 utbrét ett inbdrdeskrig som slutade med att Irland blev “fristat” inom
det Brittiska imperiet. Darefter blev det ett handelskrig mellan engelsman och irlandare, som resulterade i att
irlandsk whiskey inte kunde exporteras till Brittiska imperiet vilket ocksa inkluderade Kanada, Sydafrika,
Australien, Nya Zeeland och Indien. Manga irlandska destillerier maste darfér stdngas. Pa grund av Irlands
daliga ekonomi hojdes sprit-skatterna, vilket negativt paverkade hela whiskeynaringen.

Forbudstiden i USA mellan 1920-1933 stangde USA-marknaden for irlandsk whiskey, varfor whiskey endast
producerades fér hemmamarknaden. Pa Irland fanns dverfulla lager av whiskey. Andra varldskrigets utbrott
medférde att ytterligare destillerier maste stéangas, eftersom den irlandska regeringen stoppade destilleringen.
Ar 1950 var det endast fem destillerier kvar. Destillerierna Jameson, Power, Midleton och Tullamore bestamde
sig for att ga samman 1966 och bildade da Irish Distillers Company. Verksamheten koncentrerades till
Midleton i Cork. Ar 1973 gick ocks& Bushmiills in i Irish Distillers Company, som sedan 1988 &gs av det
franska foretaget Pernod Ricard.

For att fa kallas irlandsk whiskey maste spriten vara destillerad och lagrad minst tre ar pa Irland. Vad utméarker
irldndsk whiskey?

¢ Stavningen ar whiskey

¢ Man anvander inte torv (undantag Connemara)

¢ Destilleringen sker tre ganger (undantag Cooley)

¢ Destillationspannorna ar i allmanhet stérre an de skotska. Mask-, mellan- och spritpanna.
¢ Anvander omaltat korn

Kommentar: Anvandningen av omaltat korn berodde pa en maltskatt som inférdes 1850, som tvingade de-
stillerierna att anvanda naturligt korn. Eftersom spriten blev skarp av att anvanda omaltat korn, blev det
nodvandigt att destillera tre ganger. D4 man anvander saval omaltat (60 %) som maltat korn (40 %) kallas det
Dublin-style eller Pot Still Whiskey.

AG berattade sedan om Aenas Coffey som uppfann the Coffey still (patent still). Det ar en kolonnapparat
vilken producerar en mycket ren alkohol — saledes smakdmnena har sa gott som férsvunnit — med hog
alkoholhalt i en snabb, kontinuerlig process. Man anvander stora mangder av olika spannmalsprodukter (majs,
vete, rag, en mindre mangd korn). Av den processen blir det saddessprit, som blandas i en blended whiskey.

De olika whiskeystilar som produceras pa Irland ar
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Pure Pot whiskey
Irish malt whiskey
Irish grain whiskey
Blended Irish whiskey

Finns det nagra skillnader mellan A. pure pot stilled
whiskey och B. malt whiskey (Bushmills)?

A. Lite oljig, kryddig, torr

B. Mild, brédig s6tma, lang eftersmak. Bushmills
anvander 100 % maltat korn

Bushmills” fatanvandning
. Bourbonfat fran Kentucky
. Sherryfat fran Jerez, Spanien

. Speciella fat t.ex. romfat for lagring hela
tiden

Foljande whiskeys provsmakades. | blended whiskyn kommer sadeswhiskeyn fran destilleriet Midleton och
den ar lagrad pa bourbonfat fran Wild Turkey, USA

Bushmills 10 ar
Lagrad pa saval bourbon- som sherryfat.

Férg: Ljus, gyllene
Doft: Liten, sotaktig, honung, maltig
Smak: Mild, sétaktig, nétig

Bushmills 16 ar
Lagrad pa saval first-fill bourbon- som sherryfat (oloroso). Lagras sedan 1 ar pa portvinsfat.

Féarg: Nagot barnstensfargad
Doft: Stor, aromatisk, sotaktig
Smak: Ratt mild, sétaktig nétig, maltig

Black Bush
Blended whiskey. Innehaller 80 % malt lagrad 8-9 ar fran Bushmills. Tva sadeswhiskeys ingar som ar nagra ar
yngre. Ingen alder anges pa etiketten.

Férg: Ljus, barnstensfargad
Doft: Ganska stor, sétaktig, fruktig
Smak: Mild, n6tig med en ganska lang eftersmak

Bushmills Original
Blended whiskey. Maltwhiskyn troligen 6 ar och saddeswhiskey formodligen tre ar.

Férg: Ljus, barnstensfargad
Doft: Liten, sétaktig, vanilj
Smak: Soétaktig, honung, nagot “klibbig” med kort, kryddig eftersmak.

Efter provningen fanns mgjlighet att fortsatta intressanta diskussioner med Anders Gjérling i samband med en
maltid i matsalen.

Referent Foto
Ingemar Gids Sten Benje
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