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Caol lla - provning
18 oktober 2011

Caol lla12 ar

Caol lla 7 ar, Douglas Laing

Caol lla Raw Cask 12 ar, Blackadder
Caol lla Cask strength 9 ar

Provningsledare for den har provningen var Anders Gjorling (AG), som alla deltagare i Telge Whisky Sallskap
(TWS) redan tidigare kdnde som ceremonimastare vid ett antal Burns Suppertillfallen i TWS’s regi. Den har
provningen var koncentrerad till whiskies fran det storsta destilleriet pa Islay produktionsmassigt sett, namligen

Caol lla.
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Nagra korta fakta om destilleriet. Det gaeliska namnet
Caol lla betyder "Islaysundet”, dvs. sundet som skiljer
Islay fran 6n Jura. Man valde platsen for att det fanns
riklig tillgang pa vatten i narheten. Det rokiga (35 ppm
fenoler), maltade kornet kommer fran Port Ellens
malteri pa 6ns sddra del och fenolhalten i spriten blir
12-13 ppm. Under varen 1999 bérjade man for forsta
gangen producera helt orokt maltwhisky, vilket var
mycket ovanligt pa Islay.

Eftersom Caol lla ar en rokig whisky berattade AG vad rokighet innebar. Smaksattande kemiska amnen
kommer fran torven i samband med torkningen i kélnan. Dessa damnen som kallas fenoler (ldre namn
karbolsyra) mats i ppm (parts per million = mg/L). Allteftersom kornet torkar blir det mindre mottagligt for
flyktiga fenoler och efter ett dygn gar torvroken rakt igenom malten utan att det sker ndgon absorption av
kemiska foreningar i nagon storre utstrackning. Numera kan man exakt kontrollera koncentrationen av
fenolféreningar i torvroken.

Man brukar dela in rékigheten i tre grupper. Latt rokt 1-5 ppm totala fenoler t.ex. Speyside, Mattligt rokt 5-15
ppm t.ex. Hoglanderna och kraftigt rokt 15-50 ppm t.ex. Islay. Halten ppm fenoler mats efter kdlningen och
inte efter destillationen. Den rokiga karaktaren hos malten reduceras under destillationen och det sker storre
forlust i maskpannan an i spritpannan. Troligen ar vissa fenolkomponenter flyktiga och avdunstar under
lagringen. En annan teori ar att fenolnivan ar relativt konstant men att vanilj och fruktiga smakamnen
maskerar fenol-karaktaren. Det finns ocksa orokt whisky och ett exempel pa det ar Glengoyne.

Faktorer som galler torven och som kan ha inverkan pa ppm-nivan ar t.ex. 1. Varifran torven togs upp 2. Hur
den togs upp. 3. Hur lange den torkats 4. Torvens fuktighetshalt och 5. Hur den branns. Har kornsorten
mindre sadeskorn tar dessa upp mera fenolkomponenter an stérre sadeskorn. Rékigheten paverkas bl.a. av
nar mellanspriten tas tillvara, vilket innebar att vissa fenoler halls kvar medan andra tas bort. Dessutom beror
det pa vilken matmetod som anvands for att mata ppm-nivan. Sammanfattningsvis bér man ta ppm-vardet
med en "nypa salt" eftersom det &r manga faktorer som paverkar.

Foljande whiskies provades:

e Caol lla 12 ar, 43 % nr. 377 Pris: 389:-

e Caol lla Single Cask 7 ar, 50 %, Douglas Laing
nr. 85003 Pris: 798:-

e Caol lla Raw Cask 12 ar, 62.1 %, Blackadder nr.
85874 Pris: 958:-

e Caol lla Cask strength 9 ar, 55 %. Utgick pa
Systembolaget 2005.

Provningen var halvblind och det géllde med utgangspunkt fran AG’s teoretiska information foérsoka lista ut
vilken whisky, som fanns i resp. glas. Det var verkligen skillnad i doft och smak innan vatten sattes till whiskyn.
Vilken whisky som ansags vara bast var det delade meningar om, men cask strength whiskyn féredrogs av
ganska manga.
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Som vanligt avslutades provningen med en maltid i matsalen och dar fortsatte diskussionerna.
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