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Gléggprovning
18 november 2012

Vinfabrikens Appelglégg - 11%
Blossa lattvinsglogg - 10%
Grythyttans skogsglogg - 15%
Tegnér & son, Wilkens fat - 14,5%
Blossas trestjarnig med cognac - 21%
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APPELCLOGG

Sa var vi framme vid arets sista sammankomst i Telge
Whiskyséallskaps regi, platsen var som vanligt Torpa
Pensionat.

Kvallen var rakall sa salongerna kandes mer an
valkomnande da sallskapets medlemmar anlande.
Doften av gldgg var pataglig och visst markte man en
spirande julgldd i blick och sinne hos de narvarande.

Nar dorrarna stangts till konferensrummet hade inte
mindre an 28 nyfikna TWS nissar och dito nissor tagit
plats bakom varsitt batteri bestdende av fem olika
gléggar (en vit och fyra réda i olika nyans och styrka)
som omsorgsfullts valts ut av var férelasare for kvallen
Ivan Osterblad.
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Ivan inledde med lite prat om Whisky, formodligen for
att vi skulle kdnna oss hemmastadda innan vi gav oss
i kast med de kryddade vinets alla hemligheter.

Vi fick lara att den forsta jasta druvsaften som vi
manniskor provade att dricka var allt annat an god.
Till norden kom vinet kring ar 1000, framst fran
Tyskland och nagot senare aven fran Frankrike, sakert
insag vi tamligen direkt att det hade andra fortjanster
an smaken sa det sétades och kryddades av hjartans
lust, dar av kan vi dra slutsatsen att gléggen i mening
kryddat vin egentligen kom forst, sedan ar steget inte
langt till att vi i vart kalla klimat varmde (glédgade)
mixturen, som vi for évrigt aven gjorde med dlet, den
vanan férsvann dock med tiden.

Varefter vinmakarna blev skickligare s& behdvdes inte kryddorna langre, trots detta har det okryddade vinet nog
inte avslutat sin smakresa an, men det ar en annan historia.

Redan pa Gustav Vasas tid finner vi flera etablerade kryddningar sa som Klarett, Lutendrank och Hypocras.
Kryddorna ar pa det hela taget de samma som idag, nejlika, kardemumma, kanel och ingefara var vanligast
men lagerblad, muskot, saffran och en mangd andra kryddor férekom ocksd, socker och honung var sjalvklara
ingredienser.

Kungen bestallde hem dyrt vin fran s6dra Europa, under transporterna till Sverige hande det att luft trangde in i
faten och vinet blev forstort, men Gustav som var ekonomisk beordrade kékspersonalen att varma vinet med
kryddor for att dolja defekten.

Det sags att Gustav Vasas son Erik XIV var sa fortjust i Lutendrank att han drack det varje morgon, inte minst
for de halsobringande effekternas skull de var allmant kanda.

Manga mer eller mindre markliga recept pa upphettat

kryddat vin och for all del &ven sprit finns -
nedtecknade, till exempel Jacob Leufvenmarks RECEPT FRAN'STRINDBERGS TID

(innovativ stavning) Katarglogg fran 1837 med

kryddning av lakritsrot och islandsmossa, Bryla ar en "Varm en halv liter rodvin i en kastrull utan att
annan mix av cognac och kryddor som hettades upp, vinet kokar.

man lagger ett galler upp pa med lagom mangd

sockertopp, sa antandes angorna, de brinner med bla Tillsdtt en bit kanel, en kryddnejlika, ett

laga och far sockret att karamelliserat smalta ned i lagerblad, en tesked russin och en

drycken, vi har ju &ven modernare raketbranslen, till tva matskedar socker.

Extra prima Ostgdta brannvinsglégg (Oversteglogg,

Kolarglégg) dar man kokar ihop porter, kryddor och Servera i mugg eller stort glas.”

torkad frukt, haller i en
helflaska kron och 2 dl cognac, sétar med brynt
socker, branner av... varmande i midvinternatten.

Gloggens historia och recepten ovan ar bara ett axplock fran Ivans framférande denna kvall samt en del
vardelost vetande fran referatskribenten sjalv, fér s& smaningom var det dags att bérja dofta och smaka pa var
provbricka.

Glas nummer 1, Vinfabrikens Appelglégg (11%) nr 96037, en vit glégg med harlig ppel ton och bra kryddning.
Glas nummer 2, Blossa lattvinsglégg (10%) nr 4000, valkand av alla och bra som referensgldgg.

Glas nummer 3, Grythyttan skogsglégg (15%) nr 96460, inte fullt sa s6t som évriga med syrliga lingon och
runda blabar.

Glas nummer 4, Tegnér & son, wilckens fat, (14,5%) nr 96002, en mérk, rund, och vinds brygd med balanserad
frukt som vann mangas gillande.

Glas nummer 5, Blossas trestjarniga spetsad med cognac, (21%) nr96517, den starkaste i provbrickan vilket
kandes i bade doft och den lite tuffare smaken med tydlig cognac fint inbaddad i kryddorna.
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Fri provning vidtog och nu var herr Osterblad pa egen bakgard déa farg, strévhet, fat toner och balans
bedémdes, fér den som fortfarande lyssnade uppmarksamt, trots sorlet, kom vardefull information om var
kvalitéerna stod att finna.

Efterhand gar glasen i sin och Ivan pakallar en omréstning medelst handupprackning, det visade sig att den nu
latt gloggfryntliga provningspanelens forsta val var glas nummer 1 tatt foljd av glas nr 4.

Av nagon outgrundlig anledning kom férelasaren in pa @mnet osannolika smakkombinationer sa har
avslutningsvis och sléppte da kombinationen Janssons frestelse och amarone...

Da &hdrarna stallde sig aningen tveksamma till den avfyrade Ivan en anekdot om en vistelse i Frankrike dar
traktens specialité skulle begas, en form av starkt kryddad korv och drycken blev Chablis premier cry... udda
men lattare att ta till sig, till sist kom drapslaget... rotmos a flasklagg med Beaujolais... sitter som en smack
forsakrar lvan Osterblad och det sétter punkt fér provningen.

Sallskapet flyttar ned i matsalen for eftersnack och alla
var nog eniga om att kombinationen skinksmérgas
med stark senap, mork juldl och vintersnaps fran Ven
var en riktigt bra kombination.

Trots att var vard Jussi inte hunnit julpyntat
pensionatet riktigt an sa infann sig julstdmningen
denna kvall anda, de sista deltagarna hade inte ens
satt sig nar det lilla glaset hojdes, som tur var bet de
flesta av och hade en slatte kvar nar Patrik Bergh tog
ton i hej tomtegubbar... a ar det nagot sallskapet ar
bra pa sa ar det skénsang det har vi visat prov pa mer
an en gang...

Ett stort tack till alla i sdllskapet for ett val genomfort 2012
En God Jul och ett Gott Nytt Ar 6nskas alla och envar.
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