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Romprovning
30 november 2014

Saint James Reserve - (43%)

Don Papa Rhum - (40%)

Dillon Tres Vieux Rhum - (43%)

Depaz Vieux Rhum Speciale - (45%)
Saint James 1998 single barrel - (43,8%)

Torpa pensionat hade denna rékalla kvill, den sista i november fétt en alldeles egen stjirnhimmel ovanfor gardsplanen
och vil inne i virmen mdttes vi av pyntade rum som fick séllskapets medlemmar att koppla pa julkidnslan med en gang.
Forvanande och samtidigt mycket glddjande noterades att manga damer slutit upp, om det berodde pa ett genuint intresse
for rom eller att de efter att ha ldst séllskapets inbjudan som berdrde bade vinterns vésen och julens oknytt inte ville bli
lamnade hemma ensamma skall vi nog inte spekulera narmare i.

Efter artigt hdlsande till hoger och vénster intog vi véra
platser bakom fem sockersott doftande glas pa totalt tjugosju
provbrickor.

Efter att ha véndats till ndgon minut 6ver kl 16 som var var
starttid for att vénta in tre eftersléntrare kunde antligen
ordforanden Curt Hogbom héilsa var foreldsare for kvillen
Mats Claesson fran Altia Academy vilkommen.

En kvill fylld av kunskap var utlovad och det var precis vad
det blev, det mérks att Mats kan sin sak, inga stakningar,
inga hummanden eller prassel i manus utan oerhort rutinerat
ledsagade han oss genom historia, fakta och myt kring
romen.
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Vi fick till en borjan veta att Altia Koncernen med site i
Finland inte dr ndgon liten obskyr vinklubb som ngon i
séllskapet forst trodde utan ett féretag som producerar,
distribuerar, marknadsfér och séljer alkoholhaltiga drycker i
Norden och Baltikum, koncernen éger bland annat
importdrerna Bibendum, Philipson & Soderberg och med
egna varumérken sd som Blossa, Gronstedts, Koskenkorva,
O.P. Anderson, Skéne, Explorer och Chill Out med flera, de
representerar &ven en mangd andra kvalitetsmérken fran
hela vérlden, med 1200 anstéllda och en érlig omséttning pa
500 miljoner euro kan man séga att... det gar bra nu.

Historiker har spérat sockerrdret till ett omrade intill bengaliska viken i Indien dir man ocksa funnit att Aryan-folket som
var erkédnt skickliga inom lédkekonst under tiden 1500 till 800 f kr producerat jasta drycker kryddade med en mangfald orter
och bitterdmnen, en kallad maireya framstélld pa socker och en annan kallades asava gjord pa melass.

Nér Alexander den Store ockuperade Indien &r 327 f kr upptickte han sockerroret eller som han kallade det -ogriset som
ger honung utan hjélp av bin.

Spannmal som denna groda hor till kom pa sa vis att spridas véster ut via Persien, Arabien och Egypten och 1200 ér efter
Alexander borjade morerna odla sockerrdr pa flera av Medelhavsdarna, pé spanska fastlandet och sedermera ocksé pa
Kanariedarna.

Med de arabiska alkemisternas passion for att destillera vin foljde ocksa experiment med destillat av det ur medicinsk
synpunkt hogt skattade sockervinet med goda resultat kan man férmoda och béde grodan och konsten att destillera spreds
med de spanska segelfartygen ut i vérlden, den forste lar ha varit Christopher Columbus som pa sin andra segling visterut
1493 medforde plantor frdn Gomera pa Kanariedarna till 6n Hispaniola, nuvarande Haiti i Véstindien, det visade sig att
jordmén och klimat var idealiskt for odling, samma ar besoktes bland andra dven Puerto Rico och Cuba dér sockerroret
introducerades med samma goda resultat .

Nu fragar sig den vetgirige varfor sockervindestillatet kom att kallas just Rom.

Mats forklarar att det finns flera teorier for namnets ursprung, ordet ar en fri dversittning fran franskans Rhum och
spanskans Ron vilka omnamns for forsta gdngen vid mitten av 1500talet.

Den roligaste teorin dr att den till en bdrjan kallades Rumbuillon som pa gammal dialekt har betytt -vilt tumult.
Andra teorier dr att namnet stammar fran franskans arome som betyder doft, eller dn troligare att det latinska ordet for
socker Saccharum forkortades och forvanskades till Rom.

Sockerroret, Saccharum officinarum hor till familjen grés och skjuter sina skott direkt frén roten.

Man planterar den infor regnperioden och efter bara tre till fyra manader har skotten vuxit sig 6ver tva meter hoga och med
en tjocklek pa tio centimeter, den skordas for hand upp till tre ganger per ar, da dr stammarna fyllda med en mycket s6t
trogflytande sockersav som vanligen utvinns genom att stammen pressas och ger dé den aromatiska mycket fina
sockerjuicen som antingen raffineras till rent socker eller jéses till ett sockervin pé ca 5 procent alkohol, pressresterna héttas
upp till 70-80 grader och centrifugers och pa sé sitt far man restprodukten Melass.

Den moderna romens vagga ar utan tvekan Vistindien, det mest kinda och mycket uppskattade producenten &r Martinique,
snarlika drycker finns ocksa sdsom Tafia som &r en ursprungligare och enklare variant av rom, Arrak som inte heller ar helt
okédnd i var del av vérlden och har sin hemvist pa 6n Java i sodra Indonesien samt mer obskyra destillat som Cachaca som
framstillts sedan 1500-talet och i det ndrmaste blivit Brasiliens nationaldryck och ingrediens i en rétt blandad Caipirinia,
Aquardente som tillverkas i hela Central och Sydamerika, och Cana som hor hemma i Uruguay.
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Historiskt kom framfor allt brittiska segelfartyg men i sanningens namn &ven andra nationer att trafikera den gyllne
triangeln, man lastade krut, gevir, brannvin tyger och annat i England, i Vistafrika byttes varor mot slavar som saldes i de
europeiska kolonierna for arbete pa plantagerna pa de véstindiska darna till en borjan och senare for arbete pa bomullsfilten
i den amerikanska sddern.

Och om sa skeppen lyckades atervinda helskinnade till England var de fullastade med bomull, socker, tobak, rom och en
nitt vinst i guld som tillf6ll redan vilbéargade redarfamiljer

Fartygen var manga ganger latta byten for sjorovare som hérjade fritt i karibiska sjon under 16, 17 och in pa 1800-talet och
romen kom att skattas lika hogt som guld av kaparna.

Ja... romen ses ju av hdvd som sjoménnens trost, 1655 inforde amiral Penn en daglig ranson av rom till sjoménnen i den
engelska flottan, anledningen var att forebygga sjukdomar och stérka moralen men efter en allvarlig incident i augusti 1740
fick amiral Edward Vernon, ett av de hogsta befdlen i Lord Nelsons flotta nog.

Besittningsminnen hade fram till dess erhéllit en fjardedels gallon vin vilket &r en dryg liter och en halv pint 70 procentig
rom, ca 28cl om dagen.

Amiral Vernon, eller Old Grogg som han kallades efter som han alltid bar sin tjocka groghamrock 14t nu spidda romen med
fyra delar vatten och dela ransonen till tvéa utskdnkningar per dag, besittningen knotade forstés och dopte den utspadda
spriten till just grogg, en term vi anvénder &n idag utan att ha vetat varfor, men nu vet vi, av intresse kan noteras att grogg
forekom i den brittiska flottan dnda fram till 1969 dé den avskaffades.

Man gor skillnad pa tre olika grenar Franska Véstindien, Brittiska Véstindien och Spanska Vistindien och man gor skillnad
pa de tva huvudtyperna,

Rhum Agricole, sockervin bryggt pé den finaste sockerjuicen som sedan &r hantverksméssigt destillerat i enkelpanna med
kolonn med ett flertal kopparbottnar till mellan 45 och 62 procent, spriten fatlagras for det mesta fran négra upp till 20 ar,
det finns en Agricole blanc som &r helt olagrad och en Agricole traditionelle som visserligen 4r destillerad som ovan men
lagrad, blandad och buteljerad i Frankrike.

Rhum Industrielle &r melass och vatten som jéses till ca 9 procent alkohol och harddestilleras i kontinuerliga kolonnpannor
till en alkoholhalt pé ca 90 till 96 procent, direfter forekommer en viss tids lagring for att runda av spriten, storsta delen av
produktionen filtreras i aktivt kol for att fa en klar sprit men det finns &dven naturligt fargad och karamellfargad Industrielle.

Mats beréttar vidare att det kan vara svart att l4sa ut av
etiketten vilken kvalitet innehallet besitter,
aldersbeteckningar som VSOP eller XO behdver inte betyda
nagot alls.

Tillaggsnamn som Martinique, Guadelope, Reunion,
Guayana, Malaga, Granada eller Madeira pa etiketten kan
déremot borga for kvalitet.

Visst dr chansen mangfalt storre att hitta en bra produkt om
man viljer Agricole men en langre lagrad Industrielle med
sin latt rostade kndckiga karaktér kan vara nog sa smaklig i
sin enkelhet sa det &r inte helt 14tt att hitta sin favorit utan att
prova sig fram...

Vad ar kvalitet fragar Mats och ser uppfordrande pa oss, han far nagra trevande svar och fortsitter,

Kvalitet vilar pé fyra ben, komplexitet, intensitet, balans och ldngd... lir man sig kénna igen de fyra benen hittar man
kvalitet.

Vilken ar det storsta romproducenten... ja... storsta producent av destillat alla kategorier...

Bacardi ar vérldens utan jaimforelse storsta spritmérke, konsumtionen &r smatt hissnande. .. det dricks ndmligen nio flaskor
ljus Bacardi i sekunden dygnet runt aret om, alltsé ca 777000 flaskor om dagen eller 285 miljoner flaskor om aret.

sd far vi da dofta och smaka pa det forsta glaset pa brickan.
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Saint James Reserve for 289kr med varunummer 86576

En blended lagrad i 34r, 43 procent alkohol, som vid forsta sniff och zipp tedde sig spdnnande och vilsmakande for en
amator, men framstar efterhand som en rétt endimensionell upplevelse efter att vi gett oss i kast med de 6vriga glasen pa
brickan.

Don Papa Rhum for 369kr med varunummer 88567

Frén 6gruppen Filippinerna och ndrmare bestimt 6n Negros, single island, destillerad pa melass och lagrad minst 7ar pa
bourbonfat, 40 procent alkohol.

Stor doft och en riktig tung sockerbomb i gommen med generds arrak pa ett fundament av vanilj, en kladdig chokladkaka
som lekkamrat efter en battre middag & himmelriket 4r nira, men som solitir dr den bara for mycket.

Dillon Tres Vieux Rhum for 417kr med varunummer 304 pa bestéllningssortimentet.
Agricole frdn Martinique lagrad pa bourbonfat i minst 8ar 43 procent alkohol.
Ett 14tt och balanserat destillat med langd, finstamt elegant.

Depaz Vieux Rhum Reserve Speciale for 595kr varunummer 1015340 privat import

Agricole frdn Martinique, sockerréret heter blur cane och destillatet &r lagrat Sar pa ekfat, buteljerat vid 45 procent alkohol.

Om inte forr sa trillar nu polletten hela vagen ned i ladan, har hittar jag alla de fyra benen, komplexitet,
intensitet, balans, 1angd och i mina anteckningar aterfinns bara ett ord... kvalitet, & med ens forstar jag varfér
Mats var sa angeléagen att f4 med denna péarla pa provbrickan.

Saint James 1998 single barrel for 899kr varunummer 86714

Agricole fran Martinique, lagrad i 200liters bourbonfat, buteljerad -09 vid 43,8 procent alkohol.

Ja... vad sdger man, annat 4n jaa... ett spektra av létt rostade nyanser blandas med frukt, blommor och godis jamfort med
Depazen svaimmar den hir 6ver pa ett lekfullt och charmigt sétt om man ger den tid... och bada skulle mer &dn gérna fa bo i
glaset bredvid min favoritfatolj ndr skymningen faller utanfor fonstret och elden flammar i 6ppna spisen.

Slutligen fér vi ett tips med oss av Mats innan vi bryter fér mat, Dos Maderas for 399kr varunummer 86686... vl vird att
prova, och visdomsordet

Vart glas av ddelt vin serverat till fel person &r en stold fran den som skulle uppskattat det

Har kanske skrivit det i ndgot annat sammanhang men det tal i s& fall att upprepas.

Vi bryter upp efter en mycket lyckad provning och intar plats i matsalen dér nye krogaren Rikard sorjt for kosthallning,
stuvad pytt som han skall ha all heder for, 61 och en dragnagel fér den som sa 6nskade innan var och en forsvinner ut i
novembermorkret for den hér gdngen.
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