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Herrgards Aquavit
Lysholms Linie Aquavit
Arsta Brannvin

Ostgota Siades Briannvin

Snapsar
9 mars 2008

GARDS |

AU AVl

Efter arsmotet hade Telge Whisky Séllskap for forsta gangen
en snapsprovning, eftersom enligt TWS stadgar ar det inte
endast whisky utan ocksa andra "ddla" drycker som kan
provsmakas. Vilka snapsar hade da valts ut? TWS styrelse
hade genom en noggrant utford provning sjélvsvéldigt valt
ut nedanstadende snapsar for provning. Varje deltagare vid
provningen fick foljande teoretiska information for att
forsoka lista ut vilken snaps, som fanns i respektive glas.

Herrgards Aquavit
Kryddsmak med whiskyton. Eftersmaken &r fyllig och eldig
med fatkaraktér, eftersom spriten lagrats pa sherryfat.

. Lysholms Linie Aquavit
Mild, kryddig smak frémst av kummin. Litt fat- och
| sherryton.

Arsta Brinnvin
Tydlig, karaktérsfull smak av pomerans med viss sdtma.

Ostgéta Siides Bréinnvin
Mjuk avrundad séddeskaraktir med inslag av s6tma.
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Var det tillracklig information for att deltagarna
skulle kunna identifiera, vilka snapsar som
fanns i respektive glas? Via handupprickning
fick deltagarna ange i vilket glas de olika
snapsarna fanns. Siffrorna anger hur manga
procent av deltagarna, som ansag att den
angivna snapsen fanns i respektive glas.

‘Herrgﬁrds Aquavit ‘
| Glst | Glas2 |  Glas3 |  Glasd4 |
\ 12,5 % [ 0% [ 375% || 37.5% \
‘Lysholms Aquavit ‘
| Glast | Glas2 | Glas3 |  Glasd4 |
| 0% | 0% [ 50 % [ 50 % |
|Arsta Brinnvin ‘
| Glast | Glas2 | Glas3 |  Glasd |
0% | 94 % [ 6% [ 0% |
Ostgota Brannvin ‘
Glas| |  Glas2 | Glas3 | Glas4 |

88 % | 6% | 6% | 0% |

Sammanfattning: Betriffande Arsta Brinnvin och Ostgéta
Sédes Brannvin hade majoriteten helt rétt. Problemet var
tydligen att skilja mellan Herrgards Aquavit och Lysholms
Linie Aquavit. Dér skulle nog ytterligare information ges for
. att deltagarna skulle kunna skilja dessa snapsar fran
varandra.

Kanske att Herrgards Aquaviten har savil doft som smak
med inslag av citrus och lakrits. M&jligen kan man kénna en
whiskysmak. Linie Aquaviten har mildare kumminsmak och
inslag av notter. Ratt svar var att Herrgards Aquaviten fanns
i glas 3 och saledes Linie Aquaviten i glas 4.

Efter resultatet gavs ytterligare information om snapsarna.

\Herrgdrds Aquavit (nr.26, 191:-)

Enligt livsnjutaren Steffo Tornquist passar snapsen utmarkt till exklusiv mat, som man t.ex. dter pa herrgardar forslagsvis
16jrom. Dessutom fungerar aquaviten bra till lax med hovmastarsas, rokt ren eller t.o.m. en dgg och ansjovissmorgas.
Snapsen smakar bast rumstempererad.

\Lysholms Linie Aquavit (nr.59, 192:-)

I borjan av 1800-talet planerade Jorgen B. Lysholm att sélja aquavit till andra delar av vérlden. Han exporterade redan
torkad fisk och familjen dgde tre fartyg, som skotte om transporten till olika delar i vdrlden. Han sénde aquaviten som
déckslast och tunnorna, som var gamla sherrytunnor, utsattes ddrmed for ett skiftande klimat pa sin resa ned till
Australien. Elaka tungor hivdar att det inte gick att silja aquaviten och det var darfor den fick folja med hem till
Trondheim igen. Hur som helst kom aquaviten tillbaka och man upptéckte dé att den fyra-fem manader ldnga resan i
kombination med klimatvéxlingarna och fartygets rullningar orsakade att aquaviten standigt var i rorelse i tunnorna och

sdledes hade paverkat spriten pa ett positivt sitt. En liknande historia har madeiravinet som ocksa paverkades positivt vid
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transporten fram och tillbaka 6ver ekvatorn.

Om man vénder pa flaskan och liser pa baksidan av etiketten kan man se nér spriten passerade ekvatorn och pa vilken bat
Namnet Linie Aquavit syftar pa att spriten passerat "linjen" dvs. ekvatorn. Lysholms Linie Aquavit tillverkas i Norge.

Enligt Steffo Tornquist igen passar snapsen bra till milda matritter pa smorgéasbordet som t.ex. skinka, lax, milda sillar.
Snapsen kan med férdel serveras litt kyld.

\Arsta brinnvin (nr.264, 181:-)

Lanserades 1978 och namnet har sitt ursprung fran Arstafrun, Mirta Helena Reenstierna (1753-1841). Hennes liv har
intresserat Lars Widding som skrev boken "Pa Arstafruns tid" 1964. Hon var gift med ryttméstare Christian Henrik von
Schnell och fick 8 barn. Bara ett av barnen dverlevde till vuxen alder. Paret bodde pa Arsta Gard, tvirs ver vattnet sett
fran Sodersjukhuset.

Arstafrun skrev regelbundet dagbdcker och cirka 5000 maskinskrivna sidor finns bevarade. Hon gjorde ocksa sin egen
snaps med kryddning av pomerans. Den snapsen heter numera Arstafruns brannvin.

Det som utmirker snapsen dr markerad sot doft och inslag av citrustoner (mandarin, pomerans) samt mandel. Smaken ar
mild och viskds.

Ostgdita Siides Briinnvin (nr. 16, 185:-)

Erik Rehnberg var en passionerad brannvinsblandare, fodd 1841 i Rejmyre i de 0stgotska skogarna och son till en
glasbruksarbetare. Han flyttade till S6derkoping och blev sa sméningom bade vardshusvird och spritfabrikér 1864. Hans
mest populéra sort var Rehnbergs Sddes Briannvin, som saldes 6ver hela landet. Den lever kvar 4n i dag under namnet
Ostgéta Sades Brannvin, som ar milt i smaken som fin, vil lagrad whisky. Den gérs bland annat pa kornmalt, vilket
destilleras i en whiskypanna av koppar och sedan far mogna pa ekfat. Liknelsen med en blended whisky, som tillverkas pd
ungefdr samma satt, kommer sig darfor naturligt. Lite honung och russin ger smaken en létt rundning.

Provningen avrundades med en maltid (italiensk lantgryta med oxkétt, soltorkade tomater med oregano och timjan) i
matsalen och tillfdlle fanns ocksa att kopa savil skotsk- som japansk whisky men &ven olika romsorter som avec.

Referat Foto
Ingemar Gior Sten Benje

Snaps-provning 3/11/2021, 2:02 PM



