Sondag den 18 mars 2023 arsmote och provning av Svenska
Agitators whisky

Sedvanligt arsmote avhandlas som vanligt i raskt tempo, nagra férandringar sker i

styrelsen var kassor Leif Edvinsson byter uppgift med Bjérn Vaervagen som varit en av vara
revisorer.

Leif avtackas med ett fang blommor, han har gjort ett jattejobb under de 10 ar han har
varit den som hanterat vara pengar, sa Bjérn vet vad som vantar ,10 ar pa posten som
kassor.

Efter en kort paus sa intar vi borden igen, var ordférande Lasse hidlsar da valkommen till
var provningsledare for kvédllen Samuel Lindl6f fran Agitator whisky.

Anders var eminente skrivare i alla ligen &r idag franvarande, ar sjuk och ligger
forhoppningsvis nerbaddad for att kunna komma pa benen igen.

Anders har hamtat div.uppgifter och sammanstallt lite historia om Agitator.
Har kommer hans reportage om det nytdnkande destilleriet fran Arboga.

Arsméte och provning av svenska Agitator
2022 kom och antligen hade Coronan degraderats till en vanlig férkylning, 61 & whiskyfestivalen i

Nacka slar ater upp dorrarna och jag far tillfalle att som vanligt skaka hand och smaprata med gamla
sa val som helt nya bekantskaper i whiskyvéarlden.



Nu far jag tipset att jag skall prata med Samuel LindI6f i Agitators monter, ett tips som visar sig vara
guld vart.

Samuel ar verkligen en whiskynord av guds nade a inkérsporten till whiskyns universum for hans del
var Laphroaig runt 2007/2008 som senare fick sillskap 2009 av irlindska Connemara da han startar
facebookgruppen Connemara Clan tidigt satte han ihop egna provningar for likasinnade @ med
kunskap, hart arbete, slump och en ordentlig portion tur hamnar han sa smaningom bakom diskarna
pa landets dryckesmassor.

2013 startar han sin egen blogg (samuelwhisky.blogspot.com) som dr mycket lasvard, ja vi hade en
hel del att prata om och snart nog kommer vi 6verens om att Samuel skall halla en provning for oss i
samband med arsmotet den 19e mars 2023.

Sag dock den lycka som varar bestandigt for dagarna runt den 19e aker jag pa en praktig halsfluss
med hog feber fran och till, lastar anda barlagret och kor ut det till lokalen samt roddar upp baren for
att sedan férsvinna hem igen foér att minimera smittspridning och for vila.

Jag var sdledes inte med pa provningen, men de jag talat med sager att den var mycket lyckad, och
jag forstar varfor, Agitator gor inte sin whisky enbart efter tradition utan férsoker sla in helt nya
dorrar med smaken i fokus, de vill gora whisky fér 2000talet och den moderna konnassoren.

Tidig knot man Oskar Bruno till sig som destillerichef, Oskar som tidigare haft ett forflutet pa
avsomnade Grythyttan Whisky kom in med mangder av nytank och har fatt satta upp ett helt nytt
destilleri efter egen skalle med fokus pa ny teknik, hallbarhet och automatisering i alla steg for en
hog och jamn kvalité.

Inte bara korn utan dven andra sorters spannmal &r tankt att ingd i destilleriets tappningar, malten
roks till 40ppm och bldts innan malning i en vatkvarn och pumpas darefter ut i en helautomatiserad
masktunna, de flesta destillerier anvander tre vatten for att dra sockret ur gropen, Agitator gor det
med sju vatten pa 64 grader, inte varmare an sa for att ta tillvara pa alla sockerarter, maskningen tar
6 timmar och ger 5400liter vort.

Jasningen av vorten tar vid i Agitators sex temperaturstyrda jaskolonner (som kan ta 7000 liter
vardera) i rostfritt stal fermenteringen borjar vid 20 grader, under de ca 7 dagar som foljer haller
man temperaturen under 34 grader med kylvattenslingor for att inte viktiga jaststrangar skall ga
forlorade och den fardiga méasken haller ca 10% alkohol.

7 dagar ar en betydligt langre jasning dn vad manga andra destillerier gor, nackdelen ar att det tar
langre tid givetvis men i gengald far man ett fruktigare destillat da jasten fatt jobba optimalt dndain i
kaklet, man anvander dven flera olika typer av jast, ibland samtidigt for att na resultatet man
efterstravar.

Nar vi sa kommer till destillation har man tva maskpannor, en med lang hals och en med kort lite
stubbig hals vilket gor att man kan producera bade latta och lite mer aromatiska lagviner lika dant ar
det med spritpannorna, tva till antalet och dven har skiljer dem sig at, lagvinet fran “langhalsen”
pumpas over till en spritpanna med lang hals och refluxboll som ger en mycket latt sprit medan
lagvinet fran den satta maskpannan gar till den lagre lite robustare spritpannan som levererar en
kryddigare oljigare sprit.

En annan ovanlighet &r att man sanker trycket i pannorna, sa kallad vakuumdestillering,
maskpannorna till 0,3 bar och spritpannorna till 0,8 bars tryck, atgarden sanker kokpunkten vilket
sparar energi och bidrar till en varsammare destillation.

Sist men inte minst kommer vi till lagringen av raspriten fran detta hogteknologiska bréanneri,
naturligtvis har man inte lamnat detta at slumpen heller, lagring och fat ar en betydande del i den
slutliga produkten, sjalvklart anvands amerikanska Bourbonfat till stor del men redan tidigt smogs
det in kastanjefat, nagot som inte Britterna skulle acceptera men i Europa gar det bra, har sager
reglementet att rasprit som lagrats tre ar och en dag pa trafat far kallas whisky, ingenting om ek
alltsa.

Nu ndjer sig inte Agitator med det utan experimenterar dven med ekfat som tidigare innehallit Pedro
Ximénez, White Port Vine, Brandy, triple Sec, Mezcal och till 8 med Lonnsirap, det skall bli kul att folja
Agitator in i framtiden och jag som fick ligga hemma till sdngs a tycka synd om mig sjalv far val
forsoka dvertala Samuel att komma tillbaka snart igen.



Avslutningsvis kunde jag se pa min swish att Gosta haft att gora i baren och Anders Lindius Boeuf
Bourgoignon brukar vara god med en flytande Tiramisu for att slacka sotsuget med efterat, jag ar
riktigt avundsjuk pa er alla som fick vara med den hér kvéllen...

A ek

Har har vi de whisky som vi provat i vara glas
och kommentarerna ar fran Agitator sjalva.

Forst ut ér en blended

i glas nr.1

En blended whisky med balanserad smak av malt, vaniljfudge och karamelliserat socker med
dofter av exotisk frukt, smorkola samt apelsinblommor.



i glas nr.2

Var Single Malt har en harlig doft och latt ton av fruktighet som domineras av citrus, rott
dpple och ananas tillsammans med lite torkad frukt vilket i férsta hand kommer fran Sherry-
och Kastanjefaten.

i glas nr.3

| doften framstar en insmickrande rokig ton som ackompanjeras av latt értighet och halm
samt balanserade fattoner. Smaken har, precis som doften, en valdigt balanserad rokighet
som sitter i lange utan att bli dominant. Har framtrader ocksa toner av det vegetabiliska som
man hittar i doften och en tydlig ton av torkad aprikos. Avslutningen har en viss salta, som
sakert kommer fran det faktum att vi anvant oss av fat som tidigare lagrat whisky fran Islay.



i glas nr.4
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Pa nasan finns toner av torkad frukt, med strak av sota russin och roda bar. Mognaden pa
kastanjefat ger samma toner i gommen som pa nasan. Men till dessa laggs latta toner av
honung och vanilj, den senare harrérande fran den inledande mognaden pa

bourbonfat. Smaken sitter kvar forsiktigt ett tag, med en nagot torr avslutning fran
tanninerna i traet. En Iatt rok svavar i bakgrunden och lagger till komplexitet till denna
whisky.

GLAS No.5
* SamuelWhisky Nol
* HR 58%, LR 42%, enbart 30ppm

* Ny kastanj 130L, Ist-fll sherry kastanj 32L,
Ist-fill sherry am. ek 32L, Ist-fill bourbon

P = N
- R
180L x2 SAMUELWHISKY

* 58,8%

* 7:¢ nov 2022: 899k, 70cl (552 fl.)

* Bestallningssortiment, 5536901

15 maj 2019 -

AGITATOR WHISKYMAKARE INLEDER SAMARBETE MED SAMUELWHISKY

Nu kan vi avsl6ja att vi inleder ett samarbete med Samuel Lindl6f, frilansande provningsledare och
whiskybloggare dven kand som SamuelWhisky.

Idén till samarbetet uppstod nar Samuel, som forsta bloggare, besokte vart destilleri i borjan av maj 2018.
Han fyllde da sex stycken first fill bourbon-fat (barrels pa 180 liter) med rasprit han sjalv varit med och
destillerat.

Samarbetet kommer resultera i minst en officiell buteljering dar utgangspunkten ar de fat han fyllde
under sitt besdk. Medan Samuel kommer vara den som driver projektet och tar hand om alltifran lagring
och mognad, till buteljering och etikettering, har han till sin hjdlp den expertis som var Destillerichef Oskar
Bruno och var Destilleritekniker Christian Wikstrom besitter.

Referat: Anders G. Svantesson Foto & Layout: Gosta Hallin
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