
 Provningen äger rum I Odd Fellow huset  
på söndag den  17 mars kl. 16.00 efter årsmötet. 

Anmälan till sekreteraren per e-post; 
mail@juhanihakkarainen.se eller tel: 073-9857366. 
Provningen kostar 460:- per person inkl. 5 whisky  

och samkväm efteråt. Drycker till middag  
tillkommer (lättöl/vatten ingår). Efter bekräftelsen från 

sekr. betalas avgiften - per person till vårt  
plusgiro nr. 39 07 33-4 enligt anvisning i förskott.  

Odd Fellowhuset   Ängsgatan 7 i Södertälje 
 

Kvällens samkväm: 

Varmrätt och dessert 
Ber att få återkomma när detaljerna 

är klara 

Since 2002 

INBJUDAN TILL VERTIKALPROVNING  AV BRUICHLADDICH 

Bruichladdich, ett Islaydestilleri grundat 1881 med ett minst sagt stormigt förflutet, ägarbytena har varit 

många och fler än en gång har anläggningen lagts i malpåse med en oviss framtid. 

Senast det händer är 1994 då ägarna tar destilleriet ur bruk så när som för några månader under 1998 då 

personal från Isle of Jura producerar 120 000 liter rökig kornsprit. 

 

Vi har ikväll lyckats övertala Frida på NIGAB att få låna Christian ”Crippe” Greus, för många av oss väl 

känd från dryckesmässor och provningar på bland annat Ardbeg Embassy i Stockholm. 

Hör Crippe berätta om Duncan McGillivray som började 1974 som lärling och 40 år senare pensionerad sig 

som destillerichef och om vinhandlaren från London Mark Reynier som tillsammans med ett par  

investerare på ett varligt vis blåser nytt liv i de medfarna lokalerna 2001 och hur man rekryterade  

Bowmores destillerichef Jim McEwan som kom att bli legendarisk genom sin experimentlusta och att ha 

skapat tre vitt skilda varumärken ur samma pannor… 

BRUICHLADDICH 

DISTILLERY 

COMPANY 

 

Provningsledare 

Christian ”Crippe” 

Creus 

Välkänd från många 

dryckesmässor 

Vi provar följande whisky; 
Bruichladdich Classic Laddie  

Bruichladdich Islay Barley  
Bruichladdich Organic  

Bruichladdich Bere Barley  
Port Charlotte 10 Years Heavily Peated  


