TWS varutflykt 24-25 maj 2024

Vilkommen till Soderkopings Brunn

En hilsobrunn med lang historia
Medeltid

Verksamheten vid Séderkopings Brunn bygger ursprungligen pa den redan under medeltiden
omtalade S:t Ragnhilds killa.

Enligt en av flera legender var Ragnhild nunnenovis. En dag gick hon ut i skogen for att
plocka blommor. Dir blev hon bergtagen av jitten Ramunder, han bodde i fornborgen pa
Ramunderberget. Efter ndgra dagar aterviinde hon till den lilla staden.

Rykten om vad som hade hint henne pa berget bérjade spridas, for man kunde se det pa
hennes omfang. Hon stod fast vid sin oskuld, men démdes till doden genom att brannas
levande pa bal pa torget. Det sigs att nir balen tindes bad Ragnhild till gud och fick gehor.
En kéllader sprang plotsligt upp och slackte elden. Hela trakten hotades da av versvamning,
men som genom ett under (eller var det Ragnhild som bad dnnu en bon?) fick killan ett nytt
utlopp, dar Soderkopings Brunn ligger idag. Hon blev stadens skyddshelgon och dr det dn
idag.

Den har varresan, samlade 29 personer av TWS medlemmar och gaster, gar till hdlsokallan pa Séderkopings
brunn.

For en trevlig samvaro, njuta av god mat och gott vin i glada vanners sallskap.

Var och en tar sig till brunnen pa sitt satt, en resa for de flesta pa 2,5 timme.

Efter att vi installerat oss pa rummen sa samlas vi for en annorlunda provning, enligt vara matt att se pa
provningar som vi har i TWS.

Efter avslutad provning drar vi oss sa sakta till de dukade borden i stora matsalen dar vi far en 3 ratters
middag serverad under kvallen.
Timmarna gar, nagra drar sig tillbaka andra ses i baren.

En ny dag och en god frukost sedan skingras vi for egna farder hemat



Var provningsledare for kvallen S6derképings Brunns egen sommelier och tillika restaurangchef

Johan Regebro som leder oss i avsmakning av 5 glas spanskt vin, fran nya varlden som han kallar det.

Glasnr: 1

Har har vi Baigorri Reserva
Ett klassiskt vin med en modern touch

Baigorri Reserva 2017 lockar oss att utforska dess sarpraglade karaktar, prydd med en hint av subtila
kryddor och en mognad som smeker sinnena utan att évervéldigande. N&r vi ndrmar oss moter den oss med
dofter av mogna plommon och bjérnbar, sasmmanvévda med nyanser av nymalet kaffe och en viskning av
kryddor och mineraltoner. P4 gommen utvecklas den med grace och livlighet, vilket visar en oklanderlig
balans. Dess livliga syra ger en struktur som bestar och lamnar ett djupt och bestaende intryck. Baigorri
Reserva 2017 &r ett rétt vin kant for sin koncentration och uthalliga narvaro.

ROtt vin Reserva. 18 manader pa franska ekfat.

gAlkohol:M,SO %

@ Beteckning:DOCa. Rioja
diavintillverkare: Baigorri
Volym:75 cl.

~Z Produktionsomrade: E5La Rioja

SO2\nnehaller sulfiter



https://www.decantalo.se/en/wine/q/do_rioja/
https://www.decantalo.se/en/wine/q/winery_baigorri/
https://www.decantalo.se/en/wine/q/production-area_la-rioja/

@ Olika sorter:100% Tempranillo

Egenskaper Baigorri Reserva

Baigorri Reserva ar ett rott vin fran Rioja producerat av Baigorri Bodegas , en vingard belagen i
staden Samaniego i Sierra de Cantabria. Jesus Baigorri var ansvarig for att etablera detta projekt och
anstallde arkitekten Ifiaki Aspiazu for att skapa vingarden.

Klimatet i Rioja Alavesa ar medelhavsklimat men med starkt inflytande fran Kantabriska havet. Sierra de
Cantabria fungerar som en naturlig barriar som skyddar omradet fran kalla nordliga vindar. Detta vin &r en
Tempranillo-sort (100%) fran gamla vinstockar med lag produktion. Odlingen av druvor sker pa ett hallbart
satt, med traditionella och moderna metoder som respekterar naturen. Skorden gors for hand for att inte
andra fruktens smak och luktegenskaper. Nar det géller processen, efter avstjalkning och pressning av
druvorna, macereras de i rostfria staltankar med ett stangt lock och roteras med gravitation.

Darefter sker malolaktisk jasning pa nya franska ekfat. Slutligen tillbringar Baigorri Reserva 18 manader pa
nya franska ekfat innan den aldras. Vi rekommenderar att du luftar en timme innan du njuter av detta vin.

Glas nr: 2

Har har vi:

Venus La Universal Dido
Red Blend 2020

Vinmakare anteckningar

Deras hyllning till ungdom, uthallighet, karlek och Grenache. Vinet, fran tomter i Falset, uppvisar
utsokt frukt och ar lagrat i en kombination av fat och leramforor for att bibehalla en extraordinar
fraschor och renhet.

Blandning: 60 % Garnatxa, 20 % Sira, 20 % Carinyena, Merlot och Cabernet Sauvignon

Venus La Universal ar skapandet av den unga och superbegavade enologen Sara Perez,
drivkraften bakom Mas Martinet i Priorat, och Dominio de Bibei i Galicien. Saras pappa Luis var -
tillsammans med Rene Barbier- drivkraften bakom uppkomsten av Priorato for tjugo ar sedan...
Venus debutargang var en fantastisk 1999, vilket snabbt forsakrade den nya Denominacion de
Origen "Montsant" 2001 med en serits plats i det spanska vinet scen. Sma kvantiteter av tva olika
viner kommer fran ett antal skiffer- och granitpaket runt byn Falset pa hojder mellan 300-700
meter Over havet, och manga ganger i branta terrasser, alla njuter av ett varmt medelhavsklimat
med dramatiska dagar/ natttemperaturforandringar. Idag har Sara slagit sig samman med sin man
Rene Barbier Jr. vilket gor detta till en omdjlig kombination av talang, erfarenhet och att fa deras
foraldrar att arbeta hela cirkeln.



Bekanta provare som for kvallen provar vin, har bankat sig for att njuta




Glas nr: 3

Har har vi:

Ultreia De Valtuille 2021

gAIkohol:l&SO %
04 Beteckning:GOR Bierzo
&= Vintillverkare:Raul Pérez

Volym:75 cl.
= Produktionsomrade:=Castilla y Leon

= @OIika sorter:100 % Mencia

Ultreia de Valtuille &r ett rétt vin gjort i Bierzo av en av de stdrsta vinmakarna och vinodlarna for tillfallet -
Raul Perez.

Ultreia de Valtuille &r ett rott vin med mycket begransad produktion, dess forsta argang ronte stort
internationellt berdm. "Ultreia" var halsningen som tidigare anvandes av pilgrimer som var pa vagen till
Santiago. Det &r ett latinskt ord som idag skulle dversattas som "framat" eller "fortsatt". Ultreia de Valtuille
ar en enda sort av Mencia gammal sort gjord pa druvor fran en enda gard, "The Villegas" som ligger i den
lilla staden Valtuille. Det ar en gods pa drygt 1 hektar gamla vinstockar, planterade 1908, pa en kalkrik
lerjord med mycket sand pa ytan. Det ligger pa 530 meter 6ver havet och har ett atlantiskt-kontinentalt
klimat, som ar kallt men med ett relativt mattligt klimat eftersom det ar ett omrade som ligger halvvégs
mellan land och kust. Vinproduktionen sker utan stérre ingrepp. Jasning sker i kar. Efter jasningen sker en
lang maceration och extraktion. Ultreia de Valtuille tillbringar 14-15 manaders lagring pa franska ekfat som
anvands for vin. Nar den har mognat tappas den pa flaska utan filtrering eller klarning. Radl Pérez ar en
ké&nnare av sorten Mencia, med Ultreia de Valtuille ett av hans masterverk.


https://www.decantalo.se/en/wine/q/do_bierzo/
https://www.decantalo.se/en/wine/q/winery_raul-perez/
https://www.decantalo.se/en/wine/q/production-area_castilla-y-leon/

Glas nr: 4

Har har vi:

El Hombre Bala

Den 4 februari lanseras den nya argangen 2018 av “den flygande kanonkulan” — El
Hombre Bala — i det tillféalliga sortimentet (94332, 199 kr, 1800 flaskor). Det
internationellt uppmarksammade vinet baseras pa 100 % Garnacha och gors pa
gamla rankor som vaxer pa hog hojd vaster om Madrid och visar upp den basta
sidan av hoghojds-Garnacha.

Producenten Uvas Felices fokuserar pa att ateruppvacka gamla vingardar runtom i
Spanien. | Cadalso de los Vidrios rakt vaster om Madrid aterupptacktes overgivna
vinrankor, vilka idag & mellan 40 och 90 ar, belagna pa mellan 800-1100 meter Gver
havet i bergen Sierra de Gredos.

De ekologiskt odlade druvorna till El Hombre Bala kommer fyra olika vingardar med
mycket mager jord som praglas av granit och sand. Plogning sker med hastar och
skorden sker helt for hand. Hela klasar far spontanjasa i stora ekfat med endast
naturlig jast under lag temperatur. Déarefter far vinet ligga 14 manader pa franska
ekfat varav en tredjedel ar nya.

El Hombre Bala 2018
Varunr 94332

HOMBRE BALA



Glas nr: 5

Har har vi:

Caliza- Los Frailes
(Monastrell) fran 2020

Los Frailes Caliza ar den tredje och sista delen av samlingen dar Casa Los Frailes fangar
gardens olika jordar. Los Frailes Dolomitas och Los Frailes Rubificado ar de andra tva vinerna
i denna trio, lanserade av broderna Maria José och Miguel Veldzquez, efter en omfattande
studie av marken dar deras 130 hektar vingardar vaxer i Vals dels Alforins (sydvast om Valencia).

Beslutet, som togs efter att ha tagit over efter deras far Carlos Veldzquez (12:e generationen som
driver vingarden), har fatt dem att slappa dessa vingardsviner. Som namnet
pa Los Frailes Caliza antyder ar den obestridda huvudpersonen
kalkstensjorden pa "Los Tordos"-tomten. Nagra meter ner (djupet beror pa
terrdngen) nar man berggrunden, en hard kalksten som haller kvar fukten och
gor det lattare for rankan att hitta det vatten den behéver under torka. Detta
beror pa den sandiga och steniga strukturen i de hogre lagren av jorden, vilket
mojliggor dranering i rikligt med nederbdrd.

Men den vasentliga ingrediensen i Los Frailes Caliza ar Monastrell, den
inhemska sorten som de har mest av pa denna vingard (upptar 60 % av deras
vingard). Dessa druvor vaxer pa 650 meter 6ver havet, pa bushvine stockar,
dar majoriteten ar gamla vinrankor (de aldsta ar 70 ar gamla). Bristen pa
bevattning, och med hansyn till omradets medelhavsklimat (med milda vintrar
och varma, torra somrar), gor att produktionen inte ar sarskilt hég, men av hég
kvalitet.

Med tanke pa dessa laga skordar ar det mycket viktigt att ta hand om
kvaliteten pa vingardarna. Nar det kommer till Casa Los Frailes ar odlingen
helt biodynamisk. Detta inneb&r en rad icke forhandlingsbara villkor: manuellt
arbete, anvandning av marktackare, évervakning av manens cykler... Och naturligtvis inga
ograsmedel, godningsmedel eller kemikalier! PA Casa Los Frailes &r de pionjarer inom ekologisk
och biodynamisk odling, och uppnadde certifiering redan 2002. Slutligen, nar vinet har gjorts,
lagras Los Frailes Caliza i 10 manader i leramforor. Detta beror framst pa att detta material, till
skillnad fran tra, inte ger vinet ndgra smaker eller aromer, vilket gor att druvan Monastrell kan
uttrycka sig helt, utan nagra masker och i all sin prakt.




Under kvallen hurrades det for Anne-Marie som hade fédelsedag dagen innan

Kvillens middagsmeny

Férratt:
Gravad hjortfile sesamsmaksatt farskostcréme, hasselndis vindgrett, rostade pumpakarmor

Varmratt:
Halstrad rbding och pilgrimsmussla skummad champagnesas med Grtig potatis och rolsakstartar

Dessert:
Klassisk cremea brule

TWS programgrupp tackar for visat intresse.

Vid pennan den har gangen var det
GoOsta Hallin
Var ocksa den som fixade bilderna.




